T.C.
AFYONKARAHISAR VALILIiGi )
GENCLIK HIZMETLERI VE SPOR iL MUDURLUGU
GIDA MALZEMELERI ALIMI TEKNIK SARTNAMESI

Kuru gida listesinde bulunan malzemelerin tiimii yonetmelikte bulunan gida tiiziigiine uygun
olacaktir.

Orijinal fabrikasyon ambalajmin iizerinde firmanin adi, adresi, ticari unvani veya varsa tescil
markasi, adi, ¢esidi, briit agirligi, net agirhigy, ilgili standardin isareti numarasi, imal tarihi(ay
ve yil olarak ) bulunacaktir

Malzemenin muayene komisyonunun kabul tarihinden itibaren 12 ay i¢inde normal depo
sartlarinda bozulan olursa her tiirlii masrafi miiteahhide ait olmak iizere ayni kalitedeki
malzeme ile degistirilecektir.

Malzemenin getirildigi ara¢ ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olmali temiz ve sagligi olumsuz
yonde etkileyecek hi¢bir olumsuzluk olmamalidir. Ara¢ ve personelle ilgili dezenfeksiyon ve
portor raporlar firmadan ihtiyag¢ halinde istenebilecektir.

Muayene komisyon {iiyelerince gerekli goriilen mikro biyolojik, toksikolojik ve kimyasal
analizler bu analizleri yapmaya yetkili bir kurulusta yapilacak ve analiz igin gerekli personel
test, cihaz, ve masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir.

Malzeme alimlarinda kabul edilecek agirlik net agirlik olacaktir. Teklif fiyatlar net agirlik
iizerinden degerlendirilecektir.(ihtiya¢ listesinde belirtilen net agirliktaki iriinler icin
gecerlidir.)

Biitiin malzemeler bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak, pisirilerek muayene edilecektir.
Malzemenin getirildigi ambalajlar giday1r tagima saklama siiresince bozulmadan iyi bir
durumda tutacak ve disardan dis etkenlerin bulagmasini onleyecek nitelikte olan saglam ve
uygun malzemelerden yapilmis olmalidir.

Ambalajlamada kullanilan her tlir malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan
sagligina zara vermeyecek nitelikte olmalidir.

Malzemeler istege uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda siparis verilip getirilecektir.
Satic1 firmaya yaptirilmak istenen kontrol ve muayeneler TSE ye gore yaptirilacaktir.

Gida teknik sartnamesinde adi gegen tiim malzeme kalemlerinin tedarik zincirinin, adinin,
markasinin, modelinin, katalogunun, belgelerinin vb. teklif edilen her malzeme kaleminin
ayritili tamitildigr dokiimanlar istenildigi takdirde sézlesme asamasinda yiiklenici firma
tarafindan belgelendirilecektir. Belgelendirilmemis higbir iiriin teslim alinmayacaktir.

Teklif edilen {irlinlerin piyasadan kaldirilmasi, iiretiminin durdurulmasi vs. durumlarda
muayene komisyonu karariyla yeni iirlin kabulii yapilacaktir.

Gida malzemeleri alimlart peyderper alinacaktir. Siparisler haftanin 7 giinii verilebilir ve
yiiklenici firma {irtinleri teslim etmekle ylikiimliidiir.

Siparisler normal sartlar altinda ytiklenici firmaya en ge¢ 12 saat dncesinden siparis verilecek
olup iiriinler istenilen giin ve saatte hazir olacaktir. Ancak 6zel durumlarin olusmasi, 6zel
ihtiyaglarin ortaya ¢ikmasi durumunda yiiklenici firma verilen siparisleri 2 saat i¢inde teslim
edilecektir.

Siparisler telefon, faks ve e-mail yoluyla yiiklenici firmaya kurumumuz yetkilileri tarafindan
yapilacaktir.

Alinacak Uriinler Afyonkarahisar Kocatepe Spor Kompleksi sinirlari igerisinde bulunan
Sporcu Egitim Merkezine yiiklenici firma tarafindan teslim edilecektir.

Uriinler yiiklenici firma tarafindan siparis fisi karsihginda teslim edilecektir. Siparis fisinde
iiriiniin adi, miktar ile birim ve toplam fiyatlar1 yazili olacaktir. Siparig figsinde teslim alan ve
teslim edenin imzalar1 bulunacaktir. Teslim edilen malzeme siparis fisleri ile birim fiyat teklif
cetvelinde yer alan birim isimleri aym olacaktir. Imzasiz fisler degerlendirmeye alinmaz ve
O6deme yapilmaz.

Uriinlerin alinmasina baslanmasini miiteakip siparis fisleri toplamma gére aylik (30 giinliik)
periyotlar halinde fatura kesilecektir.



+  Uriinler muayene kabul komisyonu ve mal teslim alma komisyonunca ve tesislerimizde
bulunan tesis amirlerince teslim alinacak olup, komisyon ve gorevlilerin kabul etmedigi
tiriinler higbir surette teslim alinmayacak ve yiiklenici firma ayni giin igerisinde iiriinleri
yenisiyle degistirecektir.

1.KISIM BAKKALIYE VE SARKUTERI MALZEMELERI SARTNAMELERI

MADDE 1- PIRINC ( 1.SINIF BALDO )

1. Piring son sene mahsulii ve fabrikada temizlenmis iyi pilav olma vasfina haiz tabii renkte ve
kokuda, baldo cins olacaktir.

2. Piringler kiiflii, kiif kokulu veya gri renkli tabii kokusu bozulmus islanmig, eksimis, kurt ve bocek
yenikli olmayacaktir.

3. Bozuk, lekeli tane, ¢Op, kabuk ve celtikli tane % I (Yiizde bir)’i gegmeyecektir.

4. Tas, toprak, kum gibi yabanci cisimlerin oran1 %5°1 gegmeyecektir.

5. Yarim ve yarimdan kiiciik kirik piring taneleri %7’e kadar olabilir.

6. Piringlerin rutubeti en fazla %l4,5 olmalidir. Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle
muamele gérmils olmayacaktir.

7. ithal mal1 piring kabul edilmez. Piringler bir kilo pisirildikten sonra ¢esni ve artim bakimindan
uygun gorildiigi takdirde kabul edilir.

8. Piringler standart olarak, temiz saglam ambalajlarda teslim edilecektir. Malin cinsi ve net miktar1
kolayca okunabilecek biiyiikliikte baski miirekkebi ile yazilacaktir.

Azami 25 kg’lik ambalaj {izerinde iiriiniin adi,firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/10) uygun olacaktir.
Uretici firmanin ©°T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 2- KIRMIZI MERCIMEK (1.SINIF )

1. 1. sif, son sene mahsulii ve yerli tiretim olacaktir.

2. Yeter derecede kurumamis nemli,islak, kizigmis,¢imlenmis,olgunlasmamis, kiiflii ve fena
kokulu olmayacaktir.Rutubet miktar1 en fazla % 12 olabilir.

3. Canl1 bocek ve her tiirlii hasarattan, hayvansal kalintilardan ar1 olacaktir.

4. Kirmizi mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pigmis olacaktir

5. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar % 0,5 (binde bes) gramu
gecmeyecektir.

6. Temiz ve saglikli torbalarda teslim edilecektir.

Azami 25 kg’lik ambalaj lizerinde {iriiniin adi,firmanin adi, TSE numarasi tiretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2003/25) uygun olacaktir.
Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 3- YESIL. MERCIMEK (1.SINIF )

1. 1. sinif, son sene mahsulii ve yerli iiretim olacaktir.

2. Yeter derecede kurumamis nemli,islak, kizigmis,cimlenmis,olgunlagsmamis, kiifli ve fena
kokulu olmayacaktir.Rutubet miktar1 en fazla % 12 olabilir.

3. Canl1 bocek ve her tiirlii hasarattan, hayvansal kalintilardan ar1 olacaktir.

5. Cop ve mubhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar % 0,5 (binde bes) gramu
gecmeyecektir.



6. Temiz ve saglikli torbalarda teslim edilecektir.
Azami 25 kg’lik Ambalaj iizerinde iriiniin adifirmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son

kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2003/25) uygun
olacaktir. Uretici firmanin <’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidur.

MADDE 4- KURU BAMYA (1.SINIF)

1. 1. stmif, son sene mahsulii ve yerli tiretim olacaktir.

2. Yeter derecede kurumamis nemli,slak, kizigsmis,¢imlenmis,olgunlasmamis, kiiflii ve fena
kokulu olmayacaktir.Rutubet miktari en fazla % 12 olabilir.

3. Canli bocek ve her tiirlii hasarattan, hayvansal kalintilardan ar1 olacaktir.

5. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar % 0,5 (binde bes) grami
gegmeyecektir.

6. Temiz ve saglikli torbalarda teslim edilecektir.

Ambealaj tizerinde triiniin adi,firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2003/25) uygun olacaktir. Uretici
firmanin <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 5- BULGUR( 1.SINIF) ., INCE BULGUR (KOFTELIK)

1. Bulgur sert bugdaydan usuliine gore yapilmis olacak, bulgur imalinde kullanilacak bugdaylar
son sene mahsulil, pilavlik ve yerli tiretim olacaktir

2. Bulgurlarin koku, tat ve goriiniimii iyi ve kendine has ozellikte, rengi boyasiz tabii renkte
olacaktir. Kotii kokulu, bocekli ve bdcek yenikli, acimis, eksimis, kokusmus, kiiflenmis
olmayacak.

3. Temiz ve nem almamis sekilde ambalajlanmis olacak, igerisinde yabanci tat ve koku, hayvansal
atiklar ve metal parcalar1 barindirmayacaktir

4. Istenilen miktarda bir kismi kisirlik ince bulgur olarak getirilecektir.

Ambealaj iizerinde iirliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi tliretim ve son kullanma tarihini belirtir

ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2009/24) uygun olacaktir. Uretici
firmanm <’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 6- IRMIiK( 1.SINIF)

1. Irmikler son sene mahsulii yerli iiretim olacaktir

2. Irmikler koku, tat ve goriiniimii iyi ve kendine has &zellikte, rengi boyasiz tabii renkte
olacaktir. Kot kokulu, bocekli ve bocek yenikli, acimis, eksimis, kokusmus, kiiflenmis
olmayacak.

3. Temiz ve nem almamis sekilde ambalajlanmis olacak, i¢erisinde yabanci tat ve koku, hayvansal
atiklar ve metal pargalar1 barindirmayacaktir

4. Istenilen miktarda getirilecektir.



Ambalaj iizerinde iirliniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2009/24) uygun olacaktir. Uretici
firmanm ’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmahdir.

MADDE 7- YAS MAYA

2. Yas mayalar koku, tat ve goriinlimii iyi ve kendine has &zellikte, rengi boyasiz tabii renkte
olacaktir. Kotii kokulu, bocekli ve bdcek yenikli, acimis, eksimis, kokusmus, kiiflenmis
olmayacak.

3. Temiz ve nem almamus sekilde ambalajlanmis olacak, i¢erisinde yabanci tat ve koku, hayvansal
atiklar ve metal pargalar1 barindirmayacaktir

4. Istenilen miktarda getirilecektir.

Ambalaj tizerinde {irliniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi liretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2009/24) uygun olacaktir. Uretici
firmanin <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 8- MAKARNA.KUSKUS.ERISTE MAKARNA

ICERIGI :

: Durum bugday1 irmigi : %88-89

:Su % 11-12

BESIN OGELERI : (Pismemis 100 g da)

: Enerji 345 kcal.

: Protein 10,5g (min)

. Karbonhidrat 75,9 ¢

: Yag 0,30 g olmalidir.

Birinci kalite ve orijinal fabrika ambalajinda olmalidir.

Ambealaj iizerinde iirtiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi tiretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2002/20) uygun olacaktir. Uretici
firmanin <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 9- ARPA SEHRIYE VE TEL SEHRIYE

ICERIGI :

: Durum bugday1 irmigi : %88-89

1 Su % 11-12

BESIN OGELERI: (Pismemis 100 g da)

: Enerji 345 Kcal.

: Protein 10,5g (min)

: Karbonhidrat 75,9 g

: Yag 0,30 g olmalidir

Birinci kalite ve orijinal fabrika ambalajinda olmalidir.

Ambealaj iizerinde iirliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi liretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2002/20) uygun olacaktir. Uretici
firmanm <’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir

MADDE 10- KURU FASULYE




1. Kuru Fasulye son sene mahsulii , 1. sinif ve yerli iiretim olacaktir.

2. Kuru Fasulye taneleri miimkiin oldugu kadar miitecanis umumiyetle dolgun olup burusmus,
cliriik, 1slak, kiiflii, bocekli, yenikli, sararmis ve fena kokulu olmayacaktir.

3. Kuru Fasulye 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi ayni derecede pismis olacaktir.

4. Kuru Fasulyeden gelisi giizel alinacak 100 adedinin agirlig1 kusurlu taneler ¢iktiktan sonra 40 g
dan asag1 olmayacaktir.

5. Kuru Fasulyede ¢Op, kabuk ve zararli yabanci maddeler bulunmayacaktir. Tas, toprak, kum
olmayacak, bocek yenikli tane miktar1 en gok %2 olacaktir.

6. Kirik, burusmus ve ¢ok kiigiik taneler miktar1 %2’den fazla olmayacaktir.

7. Birinci kalite ve orijinal fabrika ambalajinda olmalidir

Azami 25 kg’lik Ambalaj iizerinde {iriiniin adi,firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine ve TS 141’e uygun
olacaktir.Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 11- NOHUT

1. Nohutlar son sene mahsulii, 1. sinif ve yerli iiretim olacaktir.

2. Yas normalden fazla rutubetli, kiiflii, kiif kokulu, kurtlu, bocekli v.s. herhangi bir yabanci
madde olmayacaktir.

3. Tas, toprak, kum miktar1 %1°1 gegmeyecektir.

4. Delikli tane miktar 1 kg ‘da 2 adedi gegcmeyecektir.

5. Nohutlarda pisme durumu, hepsinin ayni derecede olmalidir.Rutubeti %14’den fazla
olmamalidir. Yabanci ve agirlastirict maddelerle karistirilmis, boyanmis, suni olarak agartilmis
olmamalidir, sagliga zararli veya zararsiz herhangi bir madde igermemelidir.

6. Birinci kalite ve orijinal fabrika ambalajinda olmalidir

Azami 25 kg’lik Ambalaj {izerinde iirliniin adifirmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine ve TS 142’e uygun
olacaktir. Uretici firmanin <’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidur.

MADDE 12- SIVI YAG (AYCICEK YAGI)

1. Karilma indisi 40°C de 1.461-1.468 olmalidir.
2. Bagil yogunluk 20 °C de 0,918-0,923 olmalidur.

3. Ugucu madde 105 °C de maksimum %0,2m/m olmalidir. Coziinmeyen safsizliklar en cok
%0.05 m/m ve sabunlagma miktari en ¢ok % 0.005 m/m olacaktir.

4. Asit sayisi rafine yaglarda en ¢ok 0.6 mg KOH/ g yag ve peroksit sayisi rafine yaglarda en ¢ok
10 miliekivalen aktif oksijen/ kg yag olacaktir.

5. Eterde ¢6zlilmeyen yabanct madde ile kiil maksimum %0,05 olacaktir.
6. Sabunlagsma sayist mgKOH/g 188-194 olacaktir.

7. Iyot sayis1 118-141 olacaktir.

8. Sabunlagsmayan madde max.<15 olacaktir.

9. Besin ogeleri 100 gramda enerji en az 900 kcal, kolesterol 0 mg., Sodyum(Tuz) 0 g., Vit. E 20
mg., protein 0 mg., karbonhidrat 0 mg. olmalidir

10. Teneke ambalajli, TS damgali, Giines 1s181indan korunmus olmalidir.
11. Mineral yag bulunmamalidir.
12. Birinci sinif kalitede olacaktir.

Ambealaj iizerinde iirliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi tliretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir. Uretici
firmanin <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.



MADDE 13- SIZMA ZEYTINYAGI

1. Kirtllma indisi 40° C de 1.477-1.4705 olmalidir.

2. Bagil yogunluk 20 °C de 0,910 - 0,916 olmalidir.

3. Serbest asitil oleik asit cinsinden en ¢ok % < 1.0 olmalidir. Cozlinmeyen safsizliklar en ¢cok %
0.05 m/m ve sabunlagma miktar1 en ¢ok % 0.005 m/m olacaktir.

4. Peroksit sayisi riviera yaglarda en ¢ok 15 miliekivalen, aktif oksijen/ kg yag olacaktir.

5. Eterde ¢ozililmeyen yabanci madde ile kiil maksimum %0,05 olacaktir.

6. Sabunlasma sayist mgKOH/g 184-196 olacaktir.

7. Iyot sayis1 75-94 olacaktir.

8. Sabunlagsmayan madde max.<15 olacaktir.

9. Besin dgeleri 100 gramda enerji en az 810 kcal, kolesterol 0 mg, SodyumOg,Vit. E 15 mg,
protein 0 mg, karbonhidrat 0 mg olmalidir

10.Teneke ambalajli, TS damgali, Giines 1s181indan korunmus olmalidir.

11.Mineral yag bulunmamalidir.

12.Birinci kalitede olacaktir.

Azami 2 kg ‘lik ambalaj {izerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 14- SiYAH ZEYTIN (231/260)

1.Asit veya bagka bir madde ile acilig1 giderilmez. Sadece tuzlu su ile salamura yapilir.Yeme
olgunluguna gelmis olacaktir.

2.Temiz ve saglam olmali, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir. Eti, ¢ekirdegine
yapigmayacaktir.

3. Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenebilir 6zelikte olmalidir.

4. Ambalaj i¢indeki zeytinlerin ¢esidi, sinifi, grubu, tipi ve stili ayn1 olmalidir.

5. Kirli, kokusmus, 6zellikleri kaybolmus, kurtlanmis veya kiiflenmis olmamalidir.

6. Her tiirli parazit, bocek veya bunlarin pargalarini ihtiva etmemelidir.

7. Gozle goriiliir yabanct1 madde bulunmamali, zararsiz yabanct madde 1 kg da en ¢ok 1 adet
olmalidir.

8. Her tane irilik derecesindeki zeytinlerin en kiiciik tanesi en biiyiik tanesinin yatay eksenleri
arasindaki fark en ¢ok 4 mm olmalidir. Asit veya bir bagka madde ile olgunlastirilmamis
olmalidir. Eski sene mahsulii olmalidir.

9. Siyah zeytinler saglhiga zarar vermeyecek , zeytinin kalitesini bozmayacak , i¢indeki
salamuradan zarar gérmeyecek ozellikteki ambalajlar iginde getirilir. Ambalajda komisyon tercihi
esastir.

11. Azami 5 kg ‘lik ambalaj tizerinde iiriinlin adi, firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun
olacaktir. Uretici firmanm <>T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 15- YESIL ZEYTIN (231/260)

1.Yesil zeytin yesilden sar1 yesile kadar degisen renklerdeki, yeme olgunlugunu kazanmis, normal
irilige erismis tanelerin gesitli metotlar ile aciliginin giderilmesi sureti ile hazirlanan mamuldiir.
2.Yagh cizik salamura yesil zeytin (kokteyl) olacaktir.

3.Zeytinler, temiz saglam olmali, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir.

4.Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenilebilir 6zellikte olmalidir

5.Ambalaj i¢indeki zeytinlerin gesitleri, siifi, gurubu, tipi, sitili ayn1 olmalidir

6.Kirli ,kokusmus, 6zellikleri kaybolmus, kurtlanmis olmamalidir

7.Gozle goriliir yabanct madde bulunmamalidir.




8.Her tane irilik derecesindeki zeytinlerin en kiiciik tanesi ile en biiyiik tanesinin yatay eksenleri
arasindaki fark en ¢ok 4 mm olmalidir

9.Ambalaj salamura suyu temiz olmali, yabanci tat veya koku ihtiva etmemeli, goriinilisii berrak
olmal1 gbzle goriilebilen yabanct madde bulunmamalidir.

10.Ambalaj igindeki zeytinde, salamura suyu; zeytin lizerini tamamen Ortmiis olmali ve kabin
dolum orani, kabin su kapasitesinin en az % 90’n1 olmalidir.

11.Ambalaj olarak kullanilan kaplar yeni ve temiz olmali, zeytine yabanci tat ve koku vermemeli
ve i¢indeki zeytinin iyi bir sekilde koruyabilen 6zellikte olmalidir.

12.Azami 5 kg ‘lik Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun
olacaktir. Uretici firmanm “*T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni** belgesi olmalidir.

MADDE 16- CiZiK ZEYTIN.DOGRANMIS YESIL ZEYTIN.DOGRANMIS SiYAH
ZEYTIN

3.Zeytinler, temiz saglam olmali, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir.

4.Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenilebilir 6zellikte olmalidir

5.Ambealaj igindeki zeytinlerin gesitleri, sinifi, gurubu, tipi, sitili ayni1 olmalidir

6.Kirli , kokusmus, 6zellikleri kaybolmus, kurtlanmig olmamalidir

7.Gozle goriiliir yabanct madde bulunmamalidir.

9.Ambalaj salamura suyu temiz olmali, yabanci tat veya koku ihtiva etmemeli, goriiniisii berrak
olmal1 gozle goriilebilen yabanct madde bulunmamalidir.

10.Ambalaj icindeki zeytinde, salamura suyu; zeytin {izerini tamamen Ortmiis olmali ve kabin
dolum orani, kabin su kapasitesinin en az % 90’n1 olmalidir.

11.Ambalaj olarak kullanilan kaplar yeni ve temiz olmali, zeytine yabanci tat ve koku vermemeli
ve i¢indeki zeytinin iyi bir sekilde koruyabilen 6zellikte olmalidir.

12.Azami 5 kg ‘lik Ambalaj {izerinde lriiniin adi, firmanmn adi, TSE numaras: {iretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun
olacaktir. Uretici firmanim “*T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmaldir.

MADDE 17- TAZE KASAR PEYNIiRIi , CiVIL (CECIL) PEYNIRIi

1. 1-2 kg.lik vakumlu ambalajlarda, dogal renk, tat ve kokuda olmalidir.

2. Kasar peynirleri yapim tarihlerinden 60 giinden az olmamak iizere olgunlagsma siiresinin
bitimine kadar 4-10°C de bekletilmelidir.

3. Taze kasar peynirinde rutubet miktari kiitlece en ¢ok %45 olmalidir .

4. Ambalaj iizerinde pastorize siitten imal edilmistir ibaresi, liretim ve son kullanma tarihi, firma
adi, adresi ve TS numarast (TS 3272) bulunmalidir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe
olmamalidir.

5. Ambalaj lizerinde iirliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici
firmanm <’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 18- TAM YAGLI BEYAZ PEYNIiR

1.Beyaz peynir sertce, kaliplar halinde ve muntazam olarak i¢i temiz, passiz istif edilmis
(ambalajlanmis) olmalidir.

2.Peynir kaliplart muayenesi i¢in, parmaklar1 kapali bir elde, kalibin lizerine hafifce basilinca,
gomiilme ve dagilma olmamalidir.

3.Sertce kaliplardan maksat, kaliplar, ambalajindan rahatca ¢ikarilabilmelidir.
4.Ambalajlanmis olmalidir.



5.Peynirin i¢i ve dis1 beyaz olacak, safi inek siitiinden yapilmis ve diger herhangi bir siit katilmis
olmamali, ac1, eksimis, kiiflii, kurtlu, fena kokulu, siinger gibi delikli olmamalidir.

6.Kaliplar homojen olmalidir. Tenekelerde kafi miktarda salamura bulunmali, tam yag miktari en
az %45 olmalidar.

7.Peynirlerin igerisinde agirlastirict antiseptik bir madde bulunmamalidir. Tenekeler {lizerinde,
tiretim ve son kullanma tarihi, T.S.E. damgas1 yazili olmalidir.

8. Azami 5 kg lik Ambalaj iizerinde tirliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun
olacaktir. Uretici firmamn “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 19- LABNE PEYNIRI ,PIKNiK LABNE PEYNIR

1. Piyasada bulunan 1. Sinif iiriin olup 100 g i¢in yaklasik degerleri degeri: Enerji: 194,4
kcal/803,7 kj Protein: 4.5 g Yag: 18 g Karbonhidrat: 3.6 g Kalsiyum: 354 mg seklinde
olacaktir.

2.Tuz miktar1 (NaCI) kuru maddede en ¢ok % 7 olmalidir. E.Coli bulunmamalidir. Patojen
staphylococcus aureus bulunmamalidir. 1 graminda 100 adetten ¢ok koliform bakteri, 100 adetten
cok maya ve kiif bulunmamalidir.

4.Firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, bu standardin isaret ve numarasi (TS 2176 seklinde),
malin ad1 (labne peynir), imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi ¢esni maddesi, ¢esidi, sinifi, tipi,
en az net agirlig (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mrii, piknik labne
peynirler 20 gr.hik pvc ambalaj icerisinde vakumlu kutu seklinde ambalajlarda olmalidir.
Normal labne peynirler azami 3 kg ambalajda olacaktir. Peynirin “kalite sistem belgesi”
olmalidir. HACCP belgesi olmalidir.

5.56z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

MADDE 20- MADDE UCGEN ERITME PEYNIiR

1.Birinci siif, yagl, sade eritme peyniri olacaktir. Eritme peynirinde rutubet miktar1 kiitlece en
cok % 60 olmalidir. Eritme peynirinde belirtilen ¢esni maddeleri ve katki maddelerinden baska

herhangi yabanci madde bulunmayacaktir.

100 g i¢in yaklasik degerleri : Enerji: 256.8 kcal/ 1066.4 kj Protein: 16 g Yag: 20 g Karbonhidrat:
3.2 g Kalsiyum: 472 mg seklinde olacaktir.

2.Tuz miktar1 (NaCI) kuru maddede en ¢ok % 7 olmalidir. Peynirde pH degeri en az 5,5 olmalidir.
E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir. 1 graminda 100 adetten
cok koliform bakteri, 100 adetten ¢ok maya ve kiif bulunmamalidir.

3.Siit yagi miktart kati maddede; Yaglh eritme peynirinde kiitlece en az % 30 olmalidir.
Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir.Eritme peynirin ambalajinda asagidaki
bilgiler okunakli olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir, basilir yahut etiketlere
yazilarak yapistirilir.



4 Firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, bu standardin isaret ve numarasi (TS 2176
seklinde),malin ad1 (eritme peynir), imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi ¢esni maddesi, ¢esidi,
sinifi, tipi,

en az net agirlig (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mrii, eritme

peynirler ortalama 12,5 gr.hik aliiminyum folyo icerisinde, iicgen prizma scklinde ambalajlarda
olmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi”” olmalidir. HACCP belgesi olmalidir.

5.S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

MADDE 21- TAVUK BAHARATI .KOFTE BAHARATI (1 Kg’hk AMBALAJLARDA)

1. 1. kalitede olacaktir. Son sene mahsulii olacaktir.
2. 1 kg’lik ambalajlarda olacaktir.

3. Kiifli ve kiif kokulu olmayacaktir, i¢ginde yabanci madde olmayacaktir. Ambalaj {izerinde
driinin adi, firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir.
Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2000/16) uygun olacaktir. Uretici firmanm “*T.K.I.B’ nin
Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir

MADDE 22- UN

1.Birinci kalite {irinii olacaktir.

2.Son sene mahsulii bugdaydan {iretilecektir. Rengi beyaz olacaktir. Unda acilagma, fena koku,
kiif, canli cansiz parazit ve artiklari, kurt, bocek v.s. bulunmayacaktir. Nemlenme ve nemlenmeye
bagli topaklanma olmayacaktir.Igerisinde tas, kum ve yabanci unlar karismis olmayacaktir.
3.Gluteni yasken agik renk ve elastik olacaktir.

4.Unlar orijinal fabrika ambalajinda olmalidur.

5.Azami 5 kg ‘lik Ambalaj ilizerinde {irliniin adi, firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.99/01) uygun
olacaktir. Uretici firmanin ’T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 23- SEKERPARE TATLISI TEKNIiK SARTNAMESI

1. Piyasada satilan en iyi ve taze neviden olacaktir.

2. Itinal1 bir surette pisirmis olacaktir.

3. Yanik, yapiskan, rutubetli, kiiflii, kiif kokulu, fena kokulu olmayacaktir.

4. Bir pargasi agizda ¢ignendigi zaman acilik, eksilik, fena koku ve catirt1 hissedilmeyecektir.

5. Uriinler minimum 230 gr’lik paketlerde olacaktir.

6. Ambalaj {izerinde iirlinlin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici
firmanm <’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 24- PiIKNIiK VISNE.GUL.AHUDUDU VE CiLEK RECELI TEKNIiK
SARTNAMESI

* 20 Gramlik ambalajlarda visne, ¢ilek, olgun saglam ve taze meyvelerden sakkorozla imal
edilmis olmalidir.

* Recellerde ¢Oziiniir katki madde miktarien az %68 olmalidir.

» Regellerde suni boya maddesi bulunmamalidir.

* Regellerde pH degeri en az 2,8 en ¢ok 3,6 olmalidir.



* Regellerde kristalizasyonu onlemek amaciyla hazir mamiil iizerinden agirlikga en ¢ok
%10 glikoz surubu kullanilabilir. Glikoz surubunun kullanilip kullanilmadigi ve orani
etikette agikca yazilmalidir.

* Regellerde canli + cansiz hertiirlii kurt, bocek ve haseret veya bunlarin parcasi ve artiklar
bulunmayacaktir.

* Regeller 1. sinif kalitede olacaktir.

* Muayene komisyon iiyelerince gerekli goriildiigii takdirde mikro biyoyolojik analiz
yaptiracaklar ve bu analizler i¢in gerekli personeli alet, cihaz, test ve masraflari satici
firmaya ait olacaktir.

* Muayenelerde kullanilan hasar géren bozulan ve fonksiyon kaybeden numuneler satici
firma tarafindan yenileriyle degistirilecek ve ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

»  Gerekli olan mikrobiyolojik analizler TS ye uygun olarak yaptirilacaktir.

* Regeller net 20 gr ik PVC den yapilmis ambalajlara konulmus olacaktir.

* PVC kaplar temiz saglam ve evvelce hi¢ kullanilmamis olacaktir.

* 20 gr lik poset ambalajlar i¢in degisik ambalajlardan alinmak {izere 3 adet numune alinip
tartildiginda net 60 gr dan az olmayacaktir.

* Poset ambalajin tizerinde firmanin adi , adresi ,ticari invani veya varsa tescilli markasi adi
ve ¢esidi briit agirligi net agirhig ilgili standardin isareti ve numarasi imal tarihi (ay ve yil
olarak) yazili bulunacaktir.

* Ambalaj tizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin <’T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 25 - PIKNiK BAL TEKNiK SARTNAMESI

* Balda suni boya maddesi bulunmamalidir.

» Balda canli, cansiz ve her tiirlii kurt, bocek ve hasarat veya bunlarin parcasi ve artiklar
bulunmayacaktir.

» Ballar 1. smif kalitede siizme ¢icek bal1 olacaktir.

* Muayene komisyon Tyelerince gerekli goriildiigii taktirde mikrobiyolojik analiz
yaptirilacak ve bu analizler igin gerekli personel, alet, test, cihaz ve masraflar satici
firmaya ait olacaktir.

* Muayenelerde kullanilan hasar goren, bozulan ve fonksiyon kaybeden numuneler satici
firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

*  Gerekli olan mikrobiyolojik analizler TSE’ye uygun olarak yaptirilacaktir.

» Ballar net 20 gr’lik PVC’den yapilmis poset ambalajlara konulmus olacaktir.

* PVC kaplar temiz, saglam, ve evvelce hi¢ kullanilmamis olacaktir.

* 20 gr lik poset ambalajlar i¢in degisik ambalajlardan alinmak {izere 3 adet numune alinip
tartildiginda net 60 gr dan az olmayacaktir.

* Poset ambalajin iizerinde firmanin adi , adresi ,ticari iinvan1 veya varsa tescilli markas1 adi
ve ¢esidi briit agirhi@i net agirhig ilgili standardin isareti ve numarasi imal tarihi (ay ve yil
olarak) yazili bulunacaktir.

* Ambalaj iizerinde {iriiniin adi, firmanin adi, TSE numaras1 iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 26- PIKNIK TEREYAGI TEKNiK SARTNAMESI

» Tereyag1 pastorize edilmis kremadan teknigine uygun olarak elde edilmis tereyag kiiltiirii
katilarak 6zel koku ve tat kazandirilmis ve en az % 82 siit yagi bulunan tereyagidir.
* Miiteahhidin getirecegi tereyagi 1. sinif ve kahvaltilik tereyagi olacaktir.



* Tereyaglarda gida katki maddeleri yonetmeliginde konulmasi kabul edilen maddeler
disinda higbir yabanci madde bulunmayacaktir.

* Tereyaglarda E.coli bulunmayacaktir.

» Pastorize tereyagmin 1 gr’inda 10’dan ¢ok koliform bakteri, 50’den ¢ok proteolitik bakteri
ve 1000’den cok lipolitik bakteri bulunmayacaktir.

* Sade yaglarin her sinifinda kiif ve maya miktar1 1 gr’inda 100°den az olacaktir.

» Kahvaltilik tereyaginda reichert-nefusl sayisi en az 24, en ¢ok 30 olacaktir.

+ Kahvaltilik tereyaginda siitten gecen yagsiz kati madde miktar1 kiitlece en ¢ok % 2
olacaktir.

« Kahvaltilik tereyaginda tat ve koku bakimindan hos, yabanci tat ve kokusu bulunmayan
yap1 ve gorlinlisge kusursuz siit yagi miktar: kiitlece en az % 82 asiditesi en ¢ok % 0,18
sarims1 homojen renkte ve 1 g.’inda 20°den ¢ok kiif ve maya bulunmayacaktir.

* Tereyaglar tereyaginin 6zelligini bozmayan yag sizdirmayan tereyaginin tat ve kokusuna
etki yapmayan aliiminyum veya kalay kapli posete konulacak ya da aliiminyum veya
kalay kapli kagida sarilmis olacaktir. Ambalajlar insan sagligima zarar vermeyecek
nitelikte bulunacaktir.

» Tereyaglari net 10 gr’lik PVC’den yapilmis poset ambalajlara konulmus olacaktir.

* Aliiminyum ve kalay kapli posetler PVC ( Polivinilkloriir) ‘den yapilmis olacaktir. Bu
PVC ambala;j yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir.

* PVC kalinlig1 15-20 gr. ambalajlarda 250 mikrondan az olmayacaktir.

* Poset ambalajin tizerinde firmanin adi , adresi ,ticari invani veya varsa tescilli markasi adi
ve ¢esidi briit agirhi@i net agirhig ilgili standardin isareti ve numarasi imal tarihi (ay ve yil
olarak) yazili bulunacaktir.

* Ambalaj lizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin <’T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 27 - PIKNIK CIKOLATA

* Birinci siif piknik cikolata olmalidir.

* (Cikolatalarda Gida Katki Maddeleri yonetmeliginde konulmasi kabul edilen maddeler
disinda higbir yabanc1 madde bulunmayacaktir.

* (Cikolatalarduysal, fiziksel, kimyasal ve bakteriyolojik 6zelliklerini bozmayacak ve insan
sagligina zarar vermeyen nitelikteki plastik ambalajda olacaktir.

* Cikolatalar net 20 gr’lik PVC’den yapilmis poset ambalajlara konulmus olacaktir.

* Aliminyum ve kalay kapli posetler PVC ( Polivinilkloriir) ‘den yapilmis olacaktir. Bu
PVC ambala;j yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir.

* PVC kalinlig1 15-20 gr. ambalajlarda 250 mikrondan az olmayacaktir.

» Poset ambalajin tizerinde firmanin adi , adresi ,ticari tinvani veya varsa tescilli markas1 adi
ve ¢esidi briit agirhigi net agirhig ilgili standardin isareti ve numarasi imal tarihi (ay ve yil
olarak) yazili bulunacaktir.

* Ambalaj lizerinde iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 28- PIKNIiK TAHIN HELVA (KAKOLU VE SADE)

» Birinci sinif piknik tahin olmalidir.
* Tahinlerde Gida Katki Maddeleri yonetmeliginde konulmasi kabul edilen maddeler
disinda higbir yabanc1 madde bulunmayacaktir.



Tahinler duysal, fiziksel, kimyasal ve bakteriyolojik 6zelliklerini bozmayacak ve insan
sagligina zarar vermeyen nitelikteki plastik ambalajda olacaktir.

Tahinler net 40 gr’lik PVC’den yapilmis poset ambalajlara konulmus olacaktir.
Aliiminyum ve kalay kapl posetler PVC ( Polivinilkloriir) ‘den yapilmis olacaktir. Bu
PVC ambalaj yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir.

PVC kalinlig1 15-20 gr. ambalajlarda 250 mikrondan az olmayacaktir.

Poset ambalajin iizerinde firmanin adi , adresi ,ticari tinvani veya varsa tescilli markas1 ad1
ve ¢esidi briit agirhigi net agirhig ilgili standardin isareti ve numarasi imal tarihi (ay ve yil
olarak) yazili bulunacaktir.

Ambealaj tizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidur.

MADDE 29- TAM YAGLI YOGURT, TAM YAGLI YOGURT 200 ML:

Yogurtta islenecek siitiin katt madde miktarini arttirmak igin ¢oziilebilme orani en az %98
olan 6zellikleri standardina uygun siit tozu ile koyulastirilmais siit kullanilabilir.

Yogurtlar yagli yogurt olmalidir.

Goriilebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamali.

Yagsiz katt madde miktar1 100 gr’da en az 12 gr olmal,

Yogurdun 1 gr ¢ da 10’dan ¢ok koliform bakteri, 95’den ¢cok maya ve kiif olmamali, E.coli
bulunmamalidir

Yogurtta peroksidaz deneyi negatif sonu¢ vermelidir.

Yogurt parlak siit renginde, serum ayrilmasi olmamis, catlak ve gaz kabarcigi
bulunmayan, temiz ve homojen olmali, kagikla almman kesitte dolgun kivamda, diizgiin
yapida, kanstirildiktan sonra koyu bir akicilikta olmali, kendine has tat ve kokuda
olmalidir.

Yogurt sihhi sartlarda el degmeden doldurulup kapatilan plastik orijinal kaplarda
aliacaktir.

Ambalaj tizerinde tirtiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi tiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 30- KASE TAM YAGLI AYRAN VE KEFIR

Ayran tam yagl giinliik olacaktir.

Pastorize siitten imal edilmis olacaktir.
Ayranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir

Pastorize siitten imal edilmis olacak, kaplarin da tuzlu ve tuzsuz olacag belirtilmelidir.
Ayran yapiminda kullanilan su T.S.’ye uygun olmalidir ayranda goézle goriilebilir,
kirlilik belirtisi olmamalidir. Asitlik, laktik asit cinsinde % 0,6 dan asag1 ve % 1,6 dan
yukari olmamalidir. Ayran yogunlugu 1.020 den az olmamalidir. Kuru madde
(yagsi1z) %(m/m)olarak en az 6.0; yogunluk, g/ml olarak en az 1.02; tuz (NaCl) miktar
%(m/m) olarak en az 1,5 g protein miktar1 2.0-2.5 g aras1 olmalidir. Ayran kivamh
olmali, asir1 sulu olmamalidir. Ayran ambalajinda iiretim ve son kullanma tarihi yazili
olmalidir ayranlar 200 ml.Iik aliminyum folyo kapakli plastik bardak ambalajlarda



teslim edilmelidir. Kaselerin 200 ml’den diisiik oldugu saptandiginda, toplamda eksik
olan miktar, bir adet kasenin miktarina boliinerek ¢ikan kase sayisi firma tarafindan
tamamlanacaktir.
Kefir: Fermantasyonda spesifik olarak Lactobacillus, Leuconostoc, Lactococcus ve
Acetobacter cinslerinin degisik suslari ile laktozu fermente eden ve etmeyen maya
cinslerine ait suslar1 igeren starter kiiltiirler ya da kefir danelerinin kullanildig
fermente siit tirlinlinii tanimlar.
Kefir 200 ml ambalajda sade, ¢ilekli , orman meyveli ,incir,elmali vs. ¢esitlerde temin
edilecektir
Tarim ve Koy Isleri Bakanlig tarafindan onayli olmalidur.
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis
2tasinmis ve depolanmis olmalidir.
Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bi¢cimde yazilir veya basilir.

* Yiklenicinin ad1 veya tescilli markas1 ve adresi

* Bu Standardin isaret numarasi

* Seri Numarasi

* Malin Adi

» Imal ve son kullanma Tarihi (giin, ay, y1l olarak)

* Net Agirhigr ( Kg veya gr. )

* Yiiklenicice dnerilen son kullanma tarihi veya raf omrii

Kefir Genel Uriin Ozellikleri

Kefir

Su“t Proteini? Enaz2,8
(Agirlikga %)
Sit yagi

En fazla 10
(Agirhikga %)
Titrasyon asitligi

Enaz 0,6
(Laktik asit olarak agirlik¢a %)
Etanol
(% hacim/agirhk)
Toplam Spesifik Mikroorganizma En az 107
(kob/g)
Etikette Belirtilen Toplam ilave

Enaz 10°
Mikroorganizma (kob/g) **
Mayalar (kob/g) Enaz 10*

* S(t Proteini; Kjeldahl metodu ile belirlenen toplam azot miktari x 6.38



** Bu Teblig kapsaminda yer alan drinlerin Gretiminde bu tebligin tanimlar baslikh 4 Gnci
maddesinde belirtilen starter kiltirlere ilave olarak eklenen diger starter ve/veya yan
kiltdrler.

Cesnili fermente sit Grlinlerinde (Cesnili ayran hari¢) yukarida verilen kriterler Uriinde
kullanilan fermente sit Grind miktari ile orantili olarak hesaplanmalidir. Ancak siit proteini
en az % 2,8 olmalidir.

MADDE 31- VANILYA TEKNIiK SARTNAMESI

Vanilya (Vanilla Plani Folia) denilen nebatin ham meyvelerinin kurutulmasi ile elde
edilmis olmalidir.

Kiil azami %4.7, muri seker en fazla %9, vanilin miktar1 en fazla %0.70 olmalidir.
Paketlerin i¢ci nemden dolay: topraklanmis ve bozulmus olmayacaktir.

5’li Ambalaj iizerinde her biri 5gr olacak sekilde {irliniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi
iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine
(teblig n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmanin ’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim
Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 32- NiSASTA TEKNiK SARTNAMESI

Patates, bugday, misir, piring gibi hububat teknigine gore elde edilmis toz halinde beyaz
renkte homojen goriiniiste olmalidir.

Yabanci tat ve koku ihtiva etmeyecektir.

Acimis eksimis, kiiflenmis veya herhangi bir sekilde kendine 6zgii niteligini degistirmis
olmayacaktir.

150 mikronluk elekte elendiginde elek iizerinde kalan miktar en ¢ok % 0,5 olacaktir.

Gida maddeleri tiiziiglinde yer alan nisasta ile ilgili diger hiikiimlerle uygun olmalidir.
Nisastalar kiikiirtdioksit disinda higbir koruyucu madde ile muamele edilmis

olmayacaktir.

Rutubet miktar1 bugday, misir,dar1, piring ,nisastalarinda en ¢ok %13 tatl patates
nisastasinda %14 ve patates nisastasinda en ¢ok %0,2 olmalidir.

Toplam kiil misir,dari, ve piring nisastalarinda en ¢ok %0,2 tatl patates nigastasinda en
cok %0,35 olmalidir.

Yag (kuru madde agirlik¢a) misir bugday ,dar1 nisastalarinda en ¢ok %0,15 olacaktir.
Azami 1 kg ‘lik Ambalaj lizerinde liriniin adi, firmanin adi, TSE numaras iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
1n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmamn < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni*’
belgesi olmalidir.

MADDE 33- DOMATES SALCA TEKNIiK SARTNAMESI

Yemeklik salga domates bitkisinden usuliine uygun olarak imal edilmis olacaktir.

Salca kendisine has renk, tat ve kokuda olacaktir.

Sal¢alarin i¢inde bulundugu tenekeler temiz, passiz, saglikli ve hijyenik 6zellikte olmalidir.
Salca tenekelerinin iizerinde: Firma adi, adresi, ticari unvani, imal ve son kullanma tarihi ( ay
ve yil olarak), briit ve net agirliklar, asit yiizdesi, seri veya parti no, ilgili standardin isareti ve
numarasi, salganin yapiminda kullanilan katki maddelerinin ad1 ve miktar1 yazili olmalidir.
Kuru erzak malzemeleri ile ilgili 6n kosullar sal¢a iginde gegerlidir.



Salca i¢in ( normal depolama ve kullamim sartlarinda) satici firma en az 6 ay garanti
verecektir. 6 ay i¢inde bozulan malzemelerin tiim masrafi miiteahhide ait olmak kaydiyla ayn1
kalitede malzeme ile degistirilecektir.

Salcalar TSE belgeli ve Gida Mevzuati Tiizligii'ne uygun olacaktir.

Konsantre konserve salcasinin kutulari orijinal fabrikanin ambalajinda olacaktir.

Icinde domatesten baska cins sebze ve meyve ezmeleri zararsizda olsa agirlastirict maddeler
olmayacaktir.

Su miktar1 % 82'den, tuz miktar1 % 6'dan fazla olmayacaktir, tuzsuz kiil miktar1 % 1 'den,
kiiliin sulun kloriir asidinde erimeyen kismi % 0,1 ve tuzsuz kuru madde miktar1 % I5'ten az
olmamalidir.

Getirilen salcalar kokmus, kiitlenmis, bozulmus olmayacaktir.

Salcalarin imal tarihi 1 y1l1 gegmeyecektir.

Uriin 5 kg ‘lik Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmamn < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’
belgesi olmalidir.

MADDE 34- YUMURTA TEKNiK SARTNAMESI

Yumurtalar taze olacaktir.

Yumurtalar kabuklar1 saglam, su veya baska bir sivi ile yikanmamis, zimparalanmamis ve
temiz olacaktir.

Yumurta kirildig1 zaman zar1 ve beyazi kendine 6zgii renkte, beneksiz, kansiz, kokusuz olmali
ve yumurtada yabanci madde bulunmamalidir.

Her biri 63 gramdan az 72 gramdan fazla olmayacaktir.

Hava boslugu 5 mm/mm’den fazla olmayacaktir.

Yumurta sarisi ortada bulunmali, ¢evresi oldukca belirgin olmalidir.

Kabugunda toprak, pislik, kan lekeleri bulunmamalidir.

Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili, ¢ikintil, piiriizlii olmamali ve kabugunda g¢atlak
olmamalidir.

Muayene komisyonunca istenen tiim mikrobiyolojik analizler komisyonun 6ngordiigii yerde
ve sartlarda miiteahhit firma tarafindan yapilacaktir.

Miiteahhit firmadan Tarim ve Koyisleri Bakanligindan alinmig iiretim izni ve {iretim
sertifikasi belgeleri istenecektir.

Yumurta paketleri(30°lu viyol) iizerinde Imal Tarihi, Son Kullanma Tarihi, Firma Ad1 ve
Adresi gramaj miktar1 gibi etiket bilgileri olacaktir.

Ambealaj tizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin ©°T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 35- UZUM SIRKESI

Berrak goriiniiste , kendine has tat ve kokuda olmali bulanik olmamalidir.

Azami 2 It ‘lik Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, firmanmn adi, TSE numarasi iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29)
uygun olacaktir. Uretici firmanm T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 36- PUDING VE KESKUL

Kendine 6zgii karakteristik koku ve goriiniimde, toz halinde olmali ve icerisinde sagliga
zararli herhangi bir madde bulunmamalidir.



Kakao, muz, ¢ilek ve vanilya aromali olacak sekilde istenilen sekilde karisik olarak temin
edilecektir.

Azami 1 kg lik Ambalaj iizerinde {iriinlin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29)
uygun olacaktir. Uretici firmanim “>T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 37 - KONSERVELERIN GENEL TEKNiK SARTNAMESI

Mabhalli usullere gore piyasanin en iyisi (ekstra kalite) taze sebzelerden konserve seklinde
hazirlanmis olacaktir. Ana maddelerin tabi vasiflarini aynen muhafaza etmesi ve higbir
bozukluga ugramamis olmasi gerekir. Kokmus, c¢iliriimiis, kiiflenmis, kartlasmis ana
maddelerden yapilan konserveler kabul edilemez. Ana maddeler mahalli usuller ve piyasa
teamiiliine gore: ¢op, kilgik, yaprak gibi maddelerden temizlenmis ve iyice yikanmis olacak.
Usuliine gore bu miktar taze ve catlamis tiim domatesi ihtiva edecektir.

Kapali kutularda sterilize edilerek hazirlanacak konservelerin kapaklar1 iizerinde
imalathanenin ismi ve adresini, muhteviyatindaki gida maddesinin ismini, asgari net miktarini
ve icine mutad olarak katilmis diger maddelerden cinslerini ve konservenin seri numarasini
bildirir birer etiket bulunacaktir.

Konserve kutularimin kapaklari igeri ¢okiik veya kabarmis (bombe yapmis) olmayacaktir.
Kutularin higbir yerinde delik, desik, catlak ve ezikler ve iglerine kadar islemis derin pas
lekeleri bulunmayacaktir. Kutularin yanlarini lehimle, alt ve iist kapaklari ermetik olarak
makine ile kapatilmis ve kapaklarin icleri lastik rondeli olacaktir. Kutular piyasa teamiilii
seklide ve her biri standart miktar ihtiva edecektir.

Evvelce herhangi bir sebeple, muhteviyatinda husiile gelen gazi kacirmak maksadiyla
delinerek lehimlenmis kutular kabul edilmeyecektir.

Konserveler agildiklar1 zaman gaz ihtisar1 olmayacak ve muhteviyatlar koku, lezzet, manzara
yonlerinden tamamiyla tabii, pigsmis ana madde evsafinda bulunacaktir.

Konservelerin konulmasi i¢in kullanilan madeni kutular evvelce hi¢ kullanilmamis ve okside
olmamis tenekeden yapilmis olmalidir.

Konserveler i¢inde esas gida maddesiyle ilavesine miisaade edilmis bulunanlardan baska
yabanci bir gida maddesi veyahut zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya
katilmis olmayacaktir.

Konservelerin konulmasi i¢in kullanilan madeni kutular evvelce hi¢ kullanilmamis ve okside
olmamis yalniz tiirlii ve sal¢a konserveler tenekeden yapilmis olacaktir. Konserve muhteviyati
ile temasta bulunan kisimlarla lastik rondellerde arsenik gibi zehirli maddeler vs. %0.5'den
fazla kursun bulunmayacaktir.

Konserve kutular1 acildiklar1 zaman ihtisar1 olmayacak, imalati teamiilii olan miktarda suyu
havi olacak ve bu konserve maddesini ortmiis olacaktir. Muhteviyat1 koku, lezzet, manzara ve
kivam bakimindan tamamiyla pismis gida maddeleri vasiflarinda olacak, eksimis ve c¢ok
pismekten, miitevellit ezilmis ve dagilmis bulunmayacaktir. Kimyevi vasiflarda
bozukluklarina ait hi¢bir degisiklik olmayacaktir.

Konserveler fiziki muayeneden sonra, ayni zamanda bakteriyolojik yonde de muayeneye tabi
tutulacaktir. Kat'i neticede bu muayenenin sonucu beklenecektir.

Muayene i¢in numune olarak alinan ve agilan kutuar ile bunlarin muhteviyatinda hakemi,
kimyevi ve bakteriyolojik yonlerden goriilecek kusurlar numunanen temsil ettigi gruba temsil
edilecek ve o grup tamamen reddedilecektir.

Konserve kutulari (25-50) kutu muhtevi tahta sandik veya mukavva kutular i¢inde teslim
edilecek ve bu ambalajlar nakliyata muhammiil edecek sekilde mazbut ve saglam yapil
olacaktir.

Kabul edilen mallarin normal sartar altinda alti ay miiddetle bozulmamasini miiteahhidi
taahhiit edecektir. Alt1 ay icerisinde tegayiir ve tefessiin gibi bozulma alemi gosteren kutular
yol masraflar1 kendisine ait olmak {izere miiteahhidi tarafindan degistirilecektir.

Burada zikredilmeyen diger biitiin hususlar i¢in mer'i gida tiiziigii hiikiimleri uygulanacaktir.
imal tarihi 1 y1li gegmemis olacaktir.



Konservelerin i¢inde insan sagligina zararli maddeler, tas, toprak, kum, boya ve diger yabanci
maddeler bulunmayacaktir.

Konserveler gida nizamnamesi tiiziigiine uygun olacaktir.

Orjinal fabrikasyon ambalajinin iizerinde, asagidaki bilgiler okunakli bir sekilde olacaktir.
Firmanin adi, adresi, ticari iinvani veya varsa tescili markasi

Adi -gesidi

Briit agirligi, net agirligy, ilgili standardin isareti, numarasi

imal tarihi (ay ve y1l olarak)

Son kullanim tarihi, raf 6mri

Muayenede kullanilan bozulan, hasar gdren, fonksiyonunu kaybeden numuneler satici firma
tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecek.
Muayene esnasinda dizayn ve imalat hatalar1 sebebiyle meydana gelebilecek kaza ve
hasarlardan miiteahhit sorumludur.

Malzemenin getirdigi ara¢ ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olmali, temiz ve sagligi olumsuz
yonde etkileyecek higbir olumsuzluk olmamalidir.

Muayene komisyon iiyelerince gerekli goriilen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasal
analizler bu analizleri yapmaya yeterli bir kurulusta yaptirilacak ve analiz igin gerekli
personel, alet, cihaz ve masraflar satici firmaya ait olacaktir.

Malzemenin teslim yeri kurumumuz yemekhanesidir.

Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima, saklama siiresinde bozulmadan iyi bir durumda
tutacak ve disardan dis etkenlerin bulagmasini Onleyecek nitelikte olan saglam uygun
malzemelerden yapilmis olmalidir.

Ambalajlamada kullanilan her tiirlii malzeme yeni temiz saglam kuru, kokusuz ve insan
sagligina zarar vermeyecek nitelikte olmalidir.

Malzemeler istedigimize uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda siparis verilecek ve
getirilecektir.

Imal tarihi 1 y1li gegmemis olacaktir.

38.1 BEZELYE KONSERVESIi TEKNIiK SARTNAMESI

Icerisinde, degisik renkli, lekeli taneler, yabanci maddeler, alkode ¢oziinmeyen maddeler
olmayacaktir. Kutu doldurma orani %90'dan az, stizme agirlig1 %60'dan az olmamalidir.
Bezelyeler taze, kendine has koku, tat ve renkte olacak yabanci tat ve koku bulunmayacak.
Bezelyeler ezik, parcalanmis olmayacaktir.

Icerisindeki bezelyelerin hepsi ayn1 cins ve biiyiikliikte olacaktir.

Net 1kg ambalajda teslim alinacak olup siizme agirliklar1 baz alinacaktir.

38.2. MISIR KONSERVESI TEKNiK SARTNAMESI

Misir konserveleri mahalli adetlere uygun olarak hazirlanmig, piyasada satilan iyi cins ve
evsaf, kalite ve terkibinde olacaktir.

Kapali kutularda sterilize edilerek hazirlanacak konservelerin iizerinde imalathanenin ismi ve
adresinin, muhteviyatindaki gida maddesinin isminin , ¢esidinin, asgari net miktarinin ve igine
mutad olarak katilmis diger maddelerin cinslerini ve konservenin seri numarasini bildirir birer
etiket bulunacaktir. Imal ve son kullanma tarihi, TSE damgas1 bulunacaktir.

Konserve kutularin  kapaklar1 igeri ¢ekik veya diiz olarak kabarmis, bombe yapmis
olmayacaktir. Kutularin higbir yerinde delik, catlak, fazla ezikler iglerine kadar islemis derin
pas lekeleri bulunmayacaktir. Kutularin yanlar1 lehimle, alt ve iist kapaklari makinayla
kapatilmis ve kapaklarin igleri lastik rondollii olacaktir. Kutular piyasa teamiillii seklinde ve
standart miktar ile misir konservesi igerecektir.

Evvelce herhangi bir sebeple igeriginde olusan gazi kagirmak amaciyla delinerek lehimlenmis
kutular kabul edilmeyecektir.



Kutular agildiklar1 zaman gaz intisar1 ¢ikmayacak ve igerikleri koku, lezzet, gériiniim
yoniinden dogal, pismis i¢ bezelye evsafinda olacaktir.

Konserveler iginde esas gida maddeleri ile ilavesine izin verilmis bulunanlardan bagka yabanci
bir gida maddesi veya zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya katilmis
olmayacaktir.

Konservelerin konulmasi i¢in kullanilacak olan madeni kutular evvelce hi¢ kullanilmamis ve
okside olmamis tenekeden yapilmis olmalidir. Konserve igerigi ile temasta bulunan kisimlarla,
lastik rondellerde arsenik gibi zehirli maddeler ve %0,5 den fazla kursun bulunmayacaktir.

Misir konserveleri, ayn1 zamanda bakteriyolojik yonden muayeneye tabi tutulacak ve kati
netice i¢in de muayenenin sonucu beklenecektir.

Muayene i¢in numune olarak alinan ve agilan kutular ile bunlarin igeriginde kimyevi ve
bakteriyolojik yonlerden goriilecek kusurlu yonler numunenin temsil ettigi gurubun tiimiinii
temsil edecektir.

Net 1 kg lik kutularda getirilecek, net siizme agirliklari lizerinden satin alinacaktir.

Konservenin Vezin Kontrolii : Igindeki suyun siiziilmesi ( Siizme islemi, bir siizgeg icine
dokiilen sebzelerden damlama kesilinceye kadar beklemek ) suretiyle yapilir. Kutular
arasindaki tesadiif edebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar, acilip tartilan digerleri ile
birlikte istenilen gramaj vasitasinin altina diismemek sartiyla kabul edilirler.

----38.3. TAZE FASULYE KONSERVESI TEKNiK SARTNAMESI

Taze fasulyelerin (TS 797) bas ve saplar1 ayiklanacak, birka¢ parcaya boliindiikten sonra
teknigine uygun bigimde islenip, dolgu suyu icinde at ve iistiine dilimlenmis domates (TS 794)
konularak her metik kaplarda sterilize edilerek hazirlanmis olacaktir.

Konserveler kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabanci tat ve koku bulundurmayacak.
Taze fasulye kiipe ve etli olacak. Kil¢iksiz, dagilmis, fazla yuamusamis veya sert olmayacaktir.
Dolgu sivisi (salamura suyu) bulanik olmayacaktir. Kendine has kokusu olacak, yabanci koku
ve tat icermeyecektir.

Konserve, kendine has goriiniiste olup, taze fasulyelerin hepsi ayni cinste olacaktir.

Icerisinde yabanci madde bulunmayacak.

Kutu doldurma orani en az %90 olacaktir.

Stizme kiitlesinin net kiitleye oran1 en az %55 olacaktir.

Dolgu sivisindaki tuz miktar1 %2 olacaktir.

Fasulye bitkisine ait sapmasi siizme agirligin %0.5'inden ¢ok olmamalidir.

MADDE 39- CAY

Igerisinde toz, toprak, ¢op gibi yabanci madde igermeyecektir.

Ulkemiz Rize sehrinde iiretilen ¢aylardan olacaktir.

Cay tozsuz iri taneli olacaktir.

Usuliine uygun demlendiginde kendine 6zgii koyu renkli olacak agik sar1 olmayacaktir.
Kendine 6zgii koku ve goriiniime sahip olacaktir.

Azami 1 kg Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig



1n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmamn < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni*’
belgesi olmalidir.

MADDE 40- KESME SEKER (1 Kg’hk AMBALAJLARDA)

Birinci siif olacaktir.

Kiipler diizgiin siralanmis ve daginik olmayacaktir. Kiip tanelerin her biri 2,5-5 g agirliginda
olacaktir.

1000 gr’ lik paketlerde ambalajlanmis olacaktir.

Ambalaj iizerinde {iriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2006/40) uygun olacaktir.
Uretici firmanim “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 41- KURU INCIiR SARTNAMESI

Yeni sene {irlinii olacaktir.

Kiitlii, fena kokulu, 1slanip tekrar kurutulmus olmayacaktir.

Sulanmis, sekerlenmis, giivelenmis, eksimis olmayacaktir.

Icinde tas, toprak, ¢op, ciiriik, yabanci maddeler bulunmayacaktir.

1 veya 2 Kg.lik orjinal paket ambalajlardan getirilecektir.

Kendine has tat ve kokuda olacaktir, yabanci tat ve koku ihtiva etmeyecektir.

Ambealaj tizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktr.
Uretici firmanmn ’T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 42- KURU KAYISI TEKNIK SARTNAMESI

Malatya veya sekerpare cinsinden usuliine uygun olarak kurutulmus ve yeni senenin mahsulii
olacaktir.

Iri taneli olacaktir.

Koruyucu madde olarak yalmzca kiikiirtdioksit kullanilabilir. Bu miktar %0.125 gram
gecmeyecektir.

Rengi a¢ik miitecanis renk almig olacak ve tabii yumusakligini muhafaza etmis ve iri taneli
olacaktir.

Ierisinde ¢iiriimiis, bozulmus kay1s1 olmayacaktir.

Taneler benekli olup tlizerinde benek ¢il bulunmayacaktir. Bocek, haseret, kurt ve bunun
yenikleri olmayacaktir.

Taneler birbirine yapisik olmayacaktir.

Azami 1 kg lik orijinal paket ambalajda Ambalaj lizerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE
numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida
Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmanmn <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil
ve Uretim Izni>* belgesi olmaldir.

MADDE 43- CEViZ VE FINDIK iCi TEKNiK SARTNAMESI

Yeni sene mahsulil ve piyasada satilan iyi cins ceviz ve findik islerinden olacaktir.

Ciriik, kifli, kif vs. fena kokulu rutubetli, kurtlu, kurt yenikli, tagh, toprakli, c¢ok
siyahlanmisg, eksimis ve acimis olmayacaktir.

Ceviz ve findik icleri uygun ambalajlarda saklanip, ambalajlar tizerinde iirtiniin cinsi, imal ve
son kullanma tarihi gibi etiket bilgileri bulunacaktir.

Azami 1 kg lik vakumlu Ambalaj {izerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim
ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig



1n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmamn < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni*’
belgesi olmalidir.

MADDE 44- TOZ SEKER TEKNIK SARTNAMESI

Seker pancarindan elde edilip, kire¢ ve karbondioksit ile temizlenip kristalize edilmis
olacaktir.

Seker, kiiflenmis, 1slak ve topaklanmis olmamalidir.

Sadece sakarozdan ibaret olmalidir.

Ierisinde tas, toprak, kum ve nemden dolay1 topaklanmus seker kiitleleri olmamalidir.

Rengi beyaz olmalidir. Kirli sar1 renkte olmamalidir.

Azami 50 kg lik Ambalaj lizerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29)
uygun olacaktir. Uretici firmanimn “>T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidr.

MADDE 45- SiYAH KURU UZUM TEKNiK SARTNAMESI

Yeni sene mahsulil ve piyasanin iyi cins kuru iiziimlerinden olacaktir.

Ezilmis, sulanmus, kiifli, ¢iirimis, tegayiir etmis olmayacaktir.

Miitecahis halde ve normal vasiflarda bulunacaktir. Temiz ve saglam sandiklarda getirilecek
ve sandiklar iizerinde cinsi ile net kg ile etiket bilgileri yazili olacaktir.

10 no olacaktir.

Azami 1 kg Ambalaj {izerinde {irliniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig 1n0.2001/29) uygun
olacaktir. Uretici firmanm <*T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmahdir.

MADDE 46- SUT (1 LT) ,SUT 200 ML

Pastorize siit 1. sinif tam yagl siit olmalidir. (Yag orani %3 m/v ).

Pastorize siitlerde yagsiz kat1 madde miktar1 en az %8 m/v olmalidir.

E. Coli bulunmamalidir.1. sinif pastdrize siit, 6zel cihazlarda temizlenmis ve homojenize
edilmis ekstra kaliteli veya birinci sinif ¢ig siitlerin ( TS 1018 ) pastorize edilmesi ile elde
edilmis olmalidir.

1 ml de toplam bakteri sayis1 20.000 den fazla olmamali ve koliform bakteri bulunmamalidir
0.5 ml si 0.05 mg fenol degerinden ¢ok fosfataz aktivitesi gostermemeli, metalimsi, pigsmis ve
okside olmus, tabii bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir.

Siitler 1 It’ lik ve 200 ml’lik ambalajlarda olacaktir.

UHT teknigiyle yapilmis olmalidir.

Ambalaj tizerinde iriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (tebli§ no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin ©°T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 47- KARABIBER

Kendine 0zgili renk,tad,koku,aromada olacak,¢iiriimiis, kiiflenmis,bayatlamis ve bozulmus
olmayacaktir.

Ambalaj igerisinde olmasi halinde iizerinde imalat¢isinin adi,net miktari,yazili olacaktir.
Ambalaj1 tasima ve saklamaya uygun Ozellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.



Azami 1 kg lik Ambalaj lizerinde iirliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29)
uygun olacaktir. Uretici firmanin <’T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni>> belgesi olmalidir.

MADDE 48 - PUL BiBER TEKNiK SARTNAMESI

Kendine 06zgli renk,tad,koku,aromada olacak,ciiriimiis,kiiflenmis,bayatlamis ve bozulmus
olmayacaktir.

Ambalaj igerisinde olmasi halinde iizerinde imalat¢isinin adi,net miktari,yazili olacaktir.
Ambalaji tasima ve saklamaya uygun oOzellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

Azami 1 kg lik Ambalaj tizerinde {irliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29)
uygun olacaktir. Uretici firmanim “>T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 49 —- KURU NANE SARTNAMESI

Kendine 06zgli renk,tad,koku,aromada olacak,¢iiriimiis,kiiflenmis,bayatlamis ve bozulmus
olmayacaktir.

Ambalaj icerisinde olmasi halinde iizerinde imalat¢isinin adi,net miktari,yazili olacaktir.
Ambalaj1 tasima ve saklamaya uygun oOzellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

Azami 1 kg Ambalaj iizerinde {iriinlin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig 1n0.2001/29) uygun
olacaktir. Uretici firmanm <*T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidr.

MADDE 50- KEKIiK

Piyasada satilan en iyi cinsten olacak.

I¢inde yabanc1 madde olmayacaktir.

Kiil azami%14, kiillin asitle erimeyen kismi azami %4, ugucu yag asitleri orant %2 olacaktir.
Hava almayacak ambalajlar igerisinde getirilecektir

Ambalaj1 tasima ve saklamaya uygun oOzellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

Azami 1 kg lik ambalaj icerisinde Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi
{iretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmanin “T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni”’
belgesi olmalidir.

MADDE 51- KIMYON TEKNiK SARTNAMESI

Rutubet en ¢ok %10 olacaktir.

Kendine has kokusu ve lezzeti olacaktir.

Ambalaj1 tasima ve saklamaya uygun Ozellikte saglam, temiz ve insan sagligina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

Azami 1 kg Ambalaj iizerinde {iriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun
olacaktir. Uretici firmanm “*T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.



MADDE 52— MADEN SUYU (SADE)

* 200 ml’lik cam siselerde olacaktir.

* Anyon ve katyonlar Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1 ile Saglik Bakanligi’nin vermis
oldugu izinler 6l¢iisiinde olacaktir.

* Ambalaj igerisinde olmas1 halinde {izerinde imalatgisinin adi, net miktari, yazil olacaktir.

* Ambalaji tasima ve saklamaya uygun 6zellikte saglam, temiz ve insan sagligina zararsiz cam
malzemelerden yapilmis olacaktir.

* Ambalaj iizerinde iirliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (tebli§ no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 53— CIKOLATALI KEK

* (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1 onayli, Tiirk Gida Kodeksi Tebligine uygun olmalidir.

» Net 42 gr agirlikta orijinal ambalajinda kakaolu veya meyvali kek olacaktir.

* Ambalaj igerisinde olmas1 halinde {izerinde imalat¢isinin adi, net miktari, yazil olacaktir.

* Ambalaji tasima ve saklamaya uygun Ozellikte saglam, temiz ve insan sagligina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

* Ambalaj iizerinde iirliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 54- YEMEKLIK TUZ

» Tuzlar beyaz renkte ve homojen olacak, gozle goriilen yabanci madde igermeyecektir.

»  Tuzlarin imal edilmesi ve islenmesi Gida Maddeleri Tiiziigline (624, 625. maddelere) uygun
olarak yapilmis olacaktir.

* pH iyotlu sofra tuzlariin pH’l1 7,5-8,0 arasinda olacaktir.

* Suda ¢6ziinmeyen madde miktari, kiitlece en ¢cok %0.5 olacaktir.

* Asitle ¢oziinmeyen madde miktari, kiitlece en ¢cok %0.5 olacaktir.

» Kalsiyum miktar1 (suda ¢oziinen kiitlece Ca+2 cinsinden en ¢ok %0,1 olacak.

*  Rutubet miktari (kiitlece) mutfak tuzunda en ¢ok %2, sofra tuzunda % 0,5 olacaktir.

*  Sodyum kloriir miktar1 kiitlece mutfak tuzunda en az %97, sofra tuzunda % 98 olacaktir.

*  Magnezyum miktar1 suda ¢dziinen kiitlece M2+2 cinsinden mutfak tuzunda en ¢ok %0.2, sofra
tuzunda %0,1 olacaktir.

»  Alkalilik (suda ¢6ziinen kiitlece C03-2 cinsinden). Mutfak tuzunda %0.2, sofra tuzunda %0,2
olacaktir. fyotlu sofra tuzunda hi¢ bulunmayacak.

»  Mutfak tuzu 5-10 kg., sofra tuzlar1 750 gr. naylon paket ambalajlarda olacaktir.

«  lyot miktar1 suda ¢oziinen KI cinsinden sadece iyotlu sofra tuzlarindan 5ml/kg olacaktir.

* Ambalaji tasima ve saklamaya uygun Ozellikte saglam,temiz ve insan sagliina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

* Ambalaj lizerinde iriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanim “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.



MADDE 55- GALETA UNU

Ekstra-ekstra veya ekstra undan yapilmis olup nem miktart % 6 civarmdadir.

Goriiniis, renk, koku ve lezzeti normal olmali. Pismeden evvel veya pisirildikten sonra tabii
olmayan, lezzet, goriiniim, koku, acilik, eksilik olmamalidir.

Kiiflenmis, kirlenmis, kurt ve bocekli olmamali, i¢cinde fare pisligi ¢uval dokiintiisii, kil ve ip
pargasi v.b cisimler bulundurulmamalidir.

Tarim ve Koy Isleri Bakanligindan onayli olmalidir.

Tiirk gida kodeksine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlenmis, tasinmig ve
depolanmig olmalidir.

En fazla 1 kg lik ambalajda olacaktir.

Ambalaj1 tasima ve saklamaya uygun oOzellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

Ambalaj iizerinde {iriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi tiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanm “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 56- KARISIK TURSU

1.

Tursu tabi sirke kullanilarak vasiflart belirtilen (hiyar, domates, taze biber, lahana)
sebzelerinden yalniz bir cinsten normal bekleme siiresini gegirerek miat usullere gore imal
edilmis ve tursu vasfina haiz (nefaset, lezzet ve goriiniis bakimindan olacaktir.).

Tursularin bulundugu suyu kapta tursularin {izerinde yapildigi halde tamamen Ortiilmemis
olacaktir

Tursularin suyu salyalanmis sebzesi erimis kiiflenmis koku dagilmis acimis bayat olmayacak.
Tabi lezzet ve rainada olacaktir. Tortulu olmayacak berrak olacaktir.

Tursu suyunun igindeki tabi sirke miktart (asit , asetik) cinsinden % 1 den az olmayacaktir.
Tursu suyundaki su miktar1 (Sodyum kloriir % 4 den fazla olmayacaktir.) icerisinde muhafaza
icin antispetik maddeler katilmamis olacaktir. is bu evsaf bu madde ile birlikte (yedi)
maddeden ibarettir.

Ambalaj1 tasima ve saklamaya uygun oOzellikte saglam,temiz ve insan saglhigina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

Ambalaj tlizerinde {iriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin ©°T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 57- KORNISON ve JALAPONE TURSU

Tursularin bulundugu suyu kapta tursularin {izerinde yapildigi halde tamamen Ortiilmemis
olacaktir.

Tursularin suyu salyalanmig, sebzesi erimis, kiiflenmis, kokmus,dagilmis acimis, bayat
olmayacak tabii lezzet ve rayinada olacaktir. Tortulu olmayacak berrak olacaktir.

Tursu suyunu i¢indeki tabii sirke miktar1 (Asit,asetik) cinsinden %]1’den az olmayacaktir.
Tursu suyundaki tuz miktar1 (sodyum kloriir) %4 den fazla olmayacaktir.)

Icerisinde muhafaza i¢in antiseptik maddeler katilmamis olacaktir.

Kornison tursuda 2 numara salataliklar kullanilacaktir. Salataliklar ayni y1l mahsulii olacaktir.
Tursuda kullanilacak salataliklar acimamuis, temiz, saglam, kiiflenmemis ve g¢ekirdekleri
yumasamamis olmalidir.

Ambalaji tasima ve saklamaya uygun oOzellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

Ambalaj {izerinde {iriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (tebli§ no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanm °T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.



MADDE 58- TARHANA

» Piyasanin en iyisi olacak muayene komisyonunun begenecegi evsafta olacaktir.

* Tarhanada renk sarimtirak turuncu kendine 6zgii koku ve tatta olacaktir.

» Tarhana TSE 2882’ye uygun bigimdeki ambalajlar iginde gelecektir.

* Ambalaji tasima ve saklamaya uygun Ozellikte saglam,temiz ve insan saglifina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

* Azami | kg ambalajda olup Ambalaj iizerinde {iriiniin ad1, firmanin ad1, TSE numarasi iiretim
ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmamin “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni”’
belgesi olmalidir.

MADDE 59- HINDISTAN CEViZi

» Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

» Kendine has renk ve tatta olmali, i¢inde hi¢bir yabanci madde bulunmamalidir. Saglam ve tam
olgunlagmis meyvelerden elde edilmis olup gevrek ve temiz olacaktir. Rengi beyaz olacak,
yumusak isli, yagi disa vurmus, acilasmus, kiiflii yada kiif kokulu, kurtlu, canli ve cansiz bocek
artiklari, tohum kabugu bulunmayacaktir.

* Ambalaj1 tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak &zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. 1 kg’lik
orijinal ambalajlarda olmalidir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farklin
cikan Hindistan cevizi yapilan sdzlesmeye gore degistirilecektir. Ambalaj {izerinde {irliniin
ISO veya HACCP belgesine sahip oldugunu gosteren isaretler bulunmalidir.

* Ambalaji tasima ve saklamaya uygun oOzellikte saglam, temiz ve insan saglifina zararsiz
malzemelerden yapilmis olacaktir.

* Azami 1 kg lik ambalajda olup Ambalaj {izerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi
iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmanin “T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni”’
belgesi olmalidir.

MADDE 60- KAYMAK

» Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

» Kendine has renk ve tatta olmali, iginde hi¢bir yabanct madde bulunmamalidir. Rengi beyaz
olacak, yumusak isli, yagi disa vurmus, acilasmis, kiiflii yada kiif kokulu, kurtlu, canli ve
cansiz bocek artiklari, tohum kabugu bulunmayacaktir.

» Manda ve inek siitii karisim kaymagi olacaktir.

» Kaymaklar, isleme asamasinda pastdrizasyon veya pastOrizasyona es deger 1sil islem
gordiikten sonra tiiketime sunulmalidir.

* Ambalaj1 tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligma zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaji
tasima ve saklamaya uygun o6zellikte saglam, temiz ve insan sagligina zararsiz malzemelerden
yapilmis olacaktir.

* Ambalaj lizerinde iriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (tebli§ no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanim “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 61- KAKAO




Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

Kakaolar en ince degirmende &giitiilmiis olacaktir. I¢lerinde yabanci madde, bocek veya bocek
kalintilar1 bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamis, bozulmus olmamalidir.

Kakaolar ortam sicakliginda olmalidir.

Kakaolar 500 gr’lik ambalajlarda olacaktir.

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak O6zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir.
Ambalaj1 tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligma zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaji
tagima ve saklamaya uygun 6zellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz malzemelerden
yapilmis olacaktir.

Ambalaj lizerinde iriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanm “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 62- KABARTMA TOZU

Amonyum karbonat, amonyum bikarbonat, amonyum hidrokarbonat ile sodyum bikarbonat'n,
sodyumpire fosfat asit, tartarik sitrik asit gibi zararsiz asitlerin birlesikleri ile olan
karigimlardan ibaret olacaktir.

Kutu i¢inde her biri 10 gr 5 adet olacaktir.

Paketlerin i¢i nemden dolay1 topraklanmis olmayacaktir.

Ambalaji tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagliina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaji
tagima ve saklamaya uygun 6zellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz malzemelerden
yapilmis olacaktir.

Ambalaj iizerinde {iriiniin adi, firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (tebli§ no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 63- SOYA SOSU TEKNiK SARTNAME

Piyasada satilan 1. Sinif kalitede olmalidir. Istenilen soya sosu 250 ml lik siselerde teslim

edilmelidir.

Ambalaj1 tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak &zellikte, hava ve rutubet

gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaji tagima
ve saklamaya uygun Ozellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz malzemelerden yapilmig
olacaktir.

Ambealaj {izerinde riiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini

belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir. Uretici
firmanin ©’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 64- DAMLA CIKOLATA, MEYVELI-KARAMELLIi-CiKOLATALI SOS

Kendine 6zgli olmali, kotii koku olmamalidir.



I¢lerinde yabanci madde, bdcek veya bocek kalmtilari bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamis,
bozulmus olmamalidir.

Ambalaj1 tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligma zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalajt
tasima ve saklamaya uygun ozellikte saglam,temiz ve insan sagligina zararsiz malzemelerden
yapilmis olacaktir.

Ambalaj iizerinde {irliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanm “’T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 65- BARBUNYA (8-9 ELEK)

Barbunyalar son sene mahsulii, 1.kalite ve yerli tiretim olacaktir.

Barbunya taneleri miimkiin oldugu kadar miitecanis umumiyetle dolgun olup burusmus,
clirtik, 1slak, kiifli, bocekli, bocek yenikli, sararmig ve fena kokulu olmayacaktir.

Barbunyalar 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi ayn1 derecede pismis olacaktir.
Barbunyalardan gelisi giizel alinacak 100 adedinin agirlig1 kusurlu taneler ¢iktiktan sonra 40
gr.dan asag1 olmayacaktir.

Barbunyalarda ¢op, kabuk ve zararli yabanct maddeler bulunmayacaktir. Tas, toprak, kum
olmayacak, bocek yenikli tane miktar1 en ¢ok %?2 olacaktir.

Kirik, burugmus ve ¢ok kii¢iik taneler miktar1 %2’den fazla olmayacaktir.

En fazla 25 kg ‘lik ambalajda olmak {izere Ambalaj {izerinde {iriinlin adi, firmanin adi, TSE
numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uretici firmanin < T.K.I.B’
nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 66- SOFRA TUZU

Kendine uygun normal goriiniim, renk lezzet ve ¢ekilme iriliginde olacak, icerisinde gozle
goriiliir yabanc1 madde olmayacaktir.

2-140 C hararet derecesinde kurutulduktan sonra zehirli bilesenlerden arindirilmis olmak
sartiyla en az %95 NaCl icerecektir.

Iyotlu tuz getirilecektir.

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmalidir. Ambalaji
tasima ve saklamaya uygun 6zellikte saglam, temiz ve insan sagligina zararsiz malzemelerden
yapilmis olacaktir.

Ambalaj lizerinde {irliniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanim “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir

MADDE 67- BIBER SALCA TEKNiK SARTNAMESI

Yemeklik sal¢a biber bitkisinden usuliine uygun olarak imal edilmis olacaktir.

Salga kendisine has renk, tat ve kokuda olacaktir.

Salcalarin i¢inde bulundugu tenekeler temiz, passiz, saglikli ve hijyenik 6zellikte olmalidir.
Salca tenekelerinin iizerinde: Firma adi, adresi, ticari unvani, imal ve son kullanma tarihi ( ay
ve yil olarak), briit ve net agirliklar, asit yiizdesi, seri veya parti no, ilgili standardin isareti ve
numarasi, salcanin yapiminda kullanilan katki maddelerinin adi ve miktar1 yazili olmalidir.
Kuru erzak malzemeleri ile ilgili 6n kosullar sal¢a iginde gegerlidir.



Salca i¢in ( normal depolama ve kullamim sartlarinda) satici firma en az 6 ay garanti
verecektir. 6 ay i¢inde bozulan malzemelerin tiim masrafi miiteahhide ait olmak kaydiyla ayni
kalitede malzeme ile degistirilecektir.

Salcalar TSE belgeli ve Gida Mevzuati Tiizligii'ne uygun olacaktir.

Konsantre konserve salcasinin kutulari orijinal fabrikanin ambalajinda olacaktir.

Icinde biberden domatesten baska cins sebze ve meyve ezmeleri zararsizda olsa agirlastirict
maddeler olmayacaktir.

Su miktar1 % 82'den, tuz miktar1 % 6'dan fazla olmayacaktir, tuzsuz kiil miktar1 % 1 'den,
kiiliin sulun kloriir asidinde erimeyen kism1 % 0,1 ve tuzsuz kuru madde miktar1 % I5'ten az
olmamalidir.

Getirilen salcalar kokmus, kiitlenmis, bozulmus olmayacaktir.

Salcalarin imal tarihi 1 y1l1 gegmeyecektir.

En fazla 5 kg ‘lik ambalajda olup Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE
numaras1 iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida
Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmanm <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil
ve Uretim Izni>* belgesi olmalidir.

MADDE 68 - DOLMA ZEYTIN

1.Asit veya baska bir madde ile aciligi giderilmez. Sadece tuzlu su ile salamura
yapilir.Yeme olgunluguna gelmis olacaktir.

2.Temiz ve saglam olmali, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir. Eti, cekirdegine
yapismayacaktir.

Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenebilir 6zelikte olmalidir.

Ambalaj i¢indeki zeytinlerin ¢esidi, sinifi, grubu, tipi ve stili ayn1 olmalidir.

Kirli, kokusmus, 6zellikleri kaybolmus, kurtlanmis veya kiiflenmis olmamalidir.

Her tiirlii parazit, bocek veya bunlarin pargalarini ihtiva etmemelidir.

Gozle goriliir yabanct madde bulunmamali, zararsiz yabanci madde 1 kg da en ¢ok 1 adet
olmalidir.

Dolma zeytinler sagliga zarar vermeyecek , zeytinin kalitesini bozmayacak , i¢indeki
salamuradan zarar gérmeyecek Ozellikteki ambalajlar iginde getirilir. Ambalajda
komisyon tercihi esastir.

Azami 5 kg’lik ambalaj {izerinde {irlinlin adi, firmanimn adi, TSE numarasi iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
1n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmanmn “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni”’
belgesi olmalidir.

MADDE 69- KEMALPASA TATLISI TEKNIK SARTNAMESI

Piyasada satilan en iyi ve taze neviden olacaktir.

itinal1 bir surette pisirmis olacaktir.

Yanik, yapiskan, rutubetli, kiiflii, kiif kokulu, fena kokulu olmayacaktir.

Bir parcast agizda c¢ignendigi zaman acilik, eksilik, fena koku ve catirti
hissedilmeyecektir.



+  Uriinler minimum 165 gr’lik paketlerde olacaktir.

* Ambalaj iizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 70- EKMEK KADAYIFI -TEL KADAYIFI TATLISI TEKNIiK SARTNAMESI

* Piyasada satilan en iyi ve taze neviden olacaktir.

«  Itinal1 bir surette pisirmis olacaktir.

*  Yanik, yapiskan, rutubetli, kiiflii, kiif kokulu, fena kokulu olmayacaktir.

* Bir parcas1 agizda ¢ignendigi zaman acilik, eksilik, fena koku ve ¢atirt1 hissedilmeyecektir.

» Tel kadayif 750 gr’lik paketlerde, Ekmek kadayifi 500 gr paketlerde olacaktir.

* Ambalaj iizerinde liriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanm “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 71- iKiSI BIR ARADA KAHVE

« lgerisinde toz, toprak, ¢dp gibi yabanci madde icermeyecektir.

» Kabhveler iyi ¢ekilmis olacaktir.

* Kahvelerin igeriginde krema ve kahve olmalidir.

* Suile temasinda kendine 6zgii koku ve renkte olmalidir.

» Kendine 6zgii koku ve goriiniime sahip olacaktir.

» Kahveler minimum 11 gr’lik posetlerde ve 48 adetlik kutularda olmalidir.

* Ambalaj lizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin <’T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidur.

MADDE 72- BITKi CAYLARI

« lgerisinde toz, toprak, ¢dp gibi yabanci madde igermeyecektir.

» Bitki caylar1 tozsuz iri taneli olacaktir.

» Bitki caylari iceriginde ada ¢ay1, nane limon, papatya, ball1 tar¢inli karanfilli, thlamur ¢ay,
kusburnu ¢ay1 ve bunlarin meyve aramali karigimlarindan olacaktir.

»  Usuliine uygun demlendiginde kendine 6zgii koyu renkli olacak agik sar1 olmayacaktir.

* Kendine 6zgii koku ve goériiniime sahip olacaktir.

» Bitki caylar1 40 gr’lik 20 adetlik kutularda olmalidir.

* Ambalaj iizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 73- HAZIR TURK KAHVESI

« Igerisinde toz, toprak, ¢op gibi yabanc1 madde igermeyecektir.
» Kabhveler iyi ince gekilmis olacaktir.

* Suile temasinda kendine 6zgii koku ve renkte olmalidir.

* Kendine 6zgii koku ve goriiniime sahip olacaktir.



* 6 gr’lik ambalaj iizerinde iirliniin adi, firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun
olacaktir. Uretici firmanm “>T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni>* belgesi olmalidir.

MADDE 74- PARCACIKLI MEYVE SUYU (1 LT’LIK AMBALAJLARDA)

«  Uriinler 1. kalitede olacaktir.

* Kendine 6zgi tat,koku ,renk ve goriinliste olmalidir. Yabanci tat ve koku igermemelidir.1
Litrelik uygun ambalajlarda olacaktir.

* Meyve sularinda {iretimin dogasindan kaynaklanabilecek etil alkol miktar1 en ¢ok 5.0 g/l ,
laktik asit miktar1 en ¢ok 0.6 g/1, ugucu asit miktari en gok 0.4 g/l olmalidir.

*  Meyve suyunda kullanilacak sekerlerde su orani %2 den fazla olmamalidir.

* Ambalajlarin dolum oram1 hacimce en az %90 olmalidir. Meyve suyu ve benzeri {irlinlere
siikroz, invert seker surubu, glukoz surubu, dekstroz, frilkktoz ve meyveden elde edilmis
sekerler katilabilir.

« Uriine katilan seker miktar1 asitligi diizenlemek icin kuru madde iizerinden 15gt/lt.den
,<tatlandirmak icin ise 150gr/It.den fazla olmamalidir.

* Pargacik orani en az %2 meyve orani en az %12 olmalidir.

*  Yiiklenici, son kullanma tarihinin dolmasina 4 ay kala kullanilmamig triinii degistirmeye
taahhit etmelidir.

*  Yiikleniciler, ambalaji acildiginda kullanima uygun olmayan,hatali,bozuk oldugu tespit edilen
iriinii,yenileri ile ticretsiz olarak degistirecektir.

* Miadi i¢inde bozuldugu goriilen iiriinler yiiklenici tarafindan 2 giin i¢inde yenileriyle
degistirilmelidir.

+  Uriinlerin tiimiiniin etkilendigi durumlarda 24 saat icinde yenileri temin edilmelidir ve bunu
belirten yazili taahhiitname Muayene Kabul Komisyonu’na verilmelidir.

» Seffaf sise 1 It’lik Ambalaj {izerinde tiriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve
son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmamn < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni*’
belgesi olmalidir.

MADDE 75- MEYVE SUYU (330 ML AMBALAJLARDA)

«  Uriinler 1. kalitede olacaktir.

* Kendine 6zgii tat, koku ,renk ve goriiniiste olmalidir. Yabanci tat ve koku icermemelidir.

* Meyve sularinda iiretimin dogasindan kaynaklanabilecek etil alkol miktar1 en ¢ok 5.0 g/l ,
laktik asit miktari en ¢ok 0.6 g/1, ugucu asit miktari en ¢ok 0.4 g/l olmalidir.

* Meyve suyunda kullanilacak sekerlerde su orani %2 den fazla olmamalidir.

* Ambalajlarin dolum orani hacimce en az %90 olmalidir. Meyve suyu ve benzeri iiriinlere
siikroz,invert seker surubu, glukoz surubu, dekstroz, frilkktoz ve meyveden elde edilmis
sekerler katilabilir.

 Uriine katilan seker miktari asitli§i diizenlemek igin kuru madde iizerinden 15gr/lt.den
,tatlandirmak i¢in ise 150gr/It.den fazla olmamalidir.

» Parcacik orani en az %2 meyve orani en az %12 olmalidir.

* Yiiklenici,son kullanma tarihinin dolmasina 4 ay kala kullanilmamig iirlinli degistirmeye
taahhiit etmelidir.

* Yiikleniciler,ambalaj1 agildiginda kullanima uygun olmayan,hatali,bozuk oldugu tespit edilen
iirlinii,yenileri ile licretsiz olarak degistirecektir.



*  Miadi iginde bozuldugu goriilen iriinler yiiklenici tarafindan 2 giin iginde yenileriyle
degistirilmelidir.

+  Uriinlerin tiimiiniin etkilendigi durumlarda 24 saat icinde yenileri temin edilmelidir ve bunu
belirten yazili taahhiitname Muayene Kabul Komisyonu’na verilmelidir.

» Seffaf sise 330 ml ambalaj {izerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
1n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmamn < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni*’
belgesi olmalidir.

MADDE 76- KASE MARAS DONDURMA (SADE)

« lgerisinde en az % 60 kegi siitii olacaktir.

»  Siit kremasi gliiten icermeyecektir.

» Kendine 6zgii koku ve goriiniime sahip olacaktir.

* 100-105 ml Ambalaj iizerinde iirliniin adi, firmanin adi, TSE numaras: {iretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
1n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmamn < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni*’
belgesi olmalidir.

MADDE 77- SU 500 ML VE 330 ML PET SU

* Pet sular Saglik Bakanliginca 25 Temmuz 2001 tarih ve 24473 sayili yonetmelik ile 27
Haziran 2003 tarih ve 25151 sayili Resmi Gazetede yayinlanan Dogal Kaynak, Maden ve
Igme sular1 ile Tibbi sularin istihsali, ambalajlanmasi ve satis1 hakkindaki yonetmelik ile 17
Subat 2005 tarih ve 25730 sayili resmi gazetede yaymlanan Insani Tiiketim Amacli Sular
hakkindaki yonetmelige uygun dogal kaynak suyu olacaktir.

+  Islenmis su kesinlikle olmayacaktr.

* Suya ait olan, su analiz limit degerlerinde (Ph degeri:7-8, Nitrit: bulunmayacaktir, arsenik 0.01
mg/L) olacaktir.

*  Sular 330 mI’lik ve 500 ml’lik Pet siselerde olacaktir.

«  Uriinler ile ilgili iiretici firmanin ilgili valiligin Halk Sagligi Miidiirliigii’nden alinmis
“Dogal Kaynak Suyu Uretim Izin Belgesi” olacaktir.

«  Uriinler ile ilgili iiretici firmanin ilgili valiligin Halk Sagligi Miidiirliigii’nden alinmis
“Dogal Kaynak Suyu Uretim Iznine Mahsus Analiz Sertifikas1  olacaktir.

+  Uriinler ile ilgili {iretici firmanin ISO 9001 ve ISO 22000 sertifikalar1 olacaktir.

* Ambalaj tizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin ’T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 78- TOZ SAHLEP

« Igerisinde toz, toprak, ¢op gibi yabanc1 madde igermeyecektir.
» Sahlepler iyi ince ¢ekilmis 18,5 gr ambalajda olacaktir.

* Suile temasinda kendine 6zgii koku ve renkte olmalidir.

* Kendine 6zgii koku ve goriiniime sahip olacaktir.



Ambealaj iizerinde urunun adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 79- TEREYAGI

Tat ve kokusu hos, yabanci tat ve koku bulunmaz

Stit yag1 miktari kiitlece en az %82 olmali,

Asiditesi (siit asidi cinsinden) en ¢ok % 27 olmali.

Homojen renkte ve 1 gr da 20 den fazla kiif ve maya bulunmamalidir.

Tereyaginda gida katki maddeleri yonetmeligince konulmasi kabul edilen maddeler disinda
hi¢bir yabanci madde bulunmamalidir.

Rutubet miktar kiitlece en ¢ok %15 olmalidir.

Ambalaj iizerinde {iriiniin adi, firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmalidur.

MADDE 80- ETLI MANTI

Mantida kullanilacak un 1.Kalitede ve “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Bugday Unu
Tebligine” uygun olacaktir.

Igerisinde %100 dana kiymasi kullanilacaktir. Soya kullanilmayacaktir.

Hamuru ¢ok kalin veya ince olmayacaktir.

1 kg. mant1 i¢erisinde 10 g baharat, 50 g sogan ve 250 g dana kiyma olacaktir.

Mant: taneleri orta irilikte olacaktir.

Uriinler giinliik {iretim olacaktir.

Mantilar birbirine yapismis, gevsemis ve kiyma icermeyen tane olmayacaktir.

Uriin “Tiirk Gida Kodeksi Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari
Tebligine” uygun olarak paketlenecektir. Uzerinde iiretim ve tiiketim tarihi olacaktir.

Ambalaj iizerinde {iriiniin adi, firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 81- FINDIK iCi, ANTEP FISTIGLBADEM.KAJU.LEBLEBI.,TUZLU

FISTIK.FiLE FISTIK.FiLE FINDIK

Yeni sene mahsulii ve piyasada satilan iiriinler olacaktir.

Ciriik, kiifld, kif vs. fena kokulu rutubetli, kurtlu, kurt yenikli, tagl, toprakli, ok
siyahlanmis, eksimis ve acimig olmayacaktir.

Uriinler kirilmus,pargalanmis olmayacaktir. Biitiin olacaktir.

Ceviz ve findik i¢leri uygun ambalajlarda saklanip, ambalajlar lizerinde iiriiniin cinsi, imal ve
son kullanma tarihi gibi etiket bilgileri bulunacaktir.

Ambalaj lizerinde lirliniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin ©°T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 82- NAR EKSIiLi SOS

Saglikli ve olgulasmis nar tanelerinden elde edilmis, yogun kivamli, koyu renkli ve kendine
has eksilikte olacaktir.
1. Kalite olacaktir.



500 ml ‘lik sagliga uygun ambalajlarda teslim edilecektir.

Uretici firma HACCP belgesine ve ’Tarim ve Kdyisleri Bakanliginin Gida Sicil ve

Gida Uretim Izni>* belgesine sahip olmalidir.

Ambalaj iizerinde {iriinlin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidr.

MADDE 83- KETCAP

Acisiz sekilde teslim edilmelidir

Ambealajlari tizerinde iiretim ve son kullanma tarihi, etiket bilgileri, firma adi-adresi ve tescilli
markasi acikca belirtilmis olmalidir.

Ambalaji TSE normlaria uygun olmalidir.

Teslim tarihinde raf 6mrii en az 6 ay olmalidir.

Tiirk Gida Kodeksi ‘ne uygun sekilde iiretilmis olmalidir.

Uretici firma HACCP belgesine ve ’Tarim ve Kdyisleri Bakanliginin Gida Sicil ve

Gida Uretim Izni>* belgesine sahip olmalidir.

750 gr’lik ambalajda ambalaj {izerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29)
uygun olacaktir. Uretici firmanin ’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 84- MAYONEZ

Ambalajlar1 tizerinde tiretim ve son kullanma tarihi, etiket bilgileri, firma adi-adresi ve tescilli
markasi agikea belirtilmis olmalidir.

Ambalaji TSE normlarma uygun olmalidir.

Teslim tarihinde raf 6mrii en az 6 ay olmalidir.

Tiirk Gida Kodeksi ‘ne uygun sekilde iiretilmis olmalidir.

Uretici firma HACCP belgesine ve ’Tarim ve Kdyisleri Bakanhigiin Gida Sicil ve

Gida Uretim Izni>* belgesine sahip olmalidir.

400 gr’lik ambalajda Ambalaj lizerinde {irlinlin ad1, firmanin adi, TSE numaras1 iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29)
uygun olacaktir. Uretici firmanm T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 85- TUZLU KRAKER

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1 onayli, Tiirk Gida Kodeksi Tebligine uygun net 30 gr.
agirhikta orijinal ambalajinda olacaktir.

Kendine has tat da tuzlu dikdortgen kraker olacaktir.

Uretim, son kullanma tarihleri ve besin degerleri paket iizerinde yazili olmalidir.

Ambalaj {izerinde iiriinlin ad1, firmanin adi, TSE numarasi tiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin ©°T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 86- CIKOLATALI GOFRET

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi onayli, Tirk Gida Kodeksi Tebligine uygun net 36 gr.
agirlikta orijinal ambalajinda olacaktir.

Iki ince gofret aras1 krema dolgulu gofret olacaktir.

Kirilmig, ufalanmis, ezilmis olmayacaktir.

Gofrette istenmeyen tat, koku ve renk olamayacaktir.

Uretim, son kullanma tarihleri ve besin degerleri paket iizerinde yazili olmalidir.



* 36 gr ‘lik ambalajda ambalaj lizerinde Uriiniin adi, firmanin ad1, TSE numarasi tretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29)
uygun olacaktir. Uretici firmanm ’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 87- KAKAOLU MUZLU KREMALI PROTEINLI BiSKUVi

* (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi onayli, Tirk Gida Kodeksi Tebligine uygun net 82 gr.
agirlikta orijinal ambalajinda olacaktir.

*  Kinilmus, ufalanmis, ezilmis olmayacaktir.

» Biskiivilerde istenmeyen tat, koku ve renk olamayacaktir.

«  Uretim, son kullanma tarihleri ve besin degerleri paket {izerinde yazili olmalidur.

* Ambalaj iizerinde liriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanm “*T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 88- 30 GR PROTEINLi LAKTOZSUZ SUT

* (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1 onayli, Tiirk Gida Kodeksi Tebligine uygun net S00ML
orijinal ambalajinda olacaktir.

«  Uriin 500 ml ambalajinda yaklasik 235 kkal enerji, 1 gr yag , 27gr karbonhidrat , 30gr protein
ve 150 mg kalsiyum icermelidir. icerir.Kahveli, Cikolatali ,Muzlu ve vanilya gesitlerde temin
edilecektir.

*  Kirilmus, ufalanmis, ezilmis olmayacaktir.

«  Uriin piyasadaki 1. Simif iiriin olacaktir. istenmeyen tat, koku ve renk olamayacaktir.

«  Uretim, son kullanma tarihleri ve besin degerleri paket iizerinde yazili olmalidir.

* Ambalaj iizerinde Uriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin ©°T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 89- 12 GR PROTEINLi BAR

* (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi onayli, Tirk Gida Kodeksi Tebligine uygun net 50 gr.
agirlikta orijinal ambalajinda olacaktir.

*  Kirilmis, ufalanmis, ezilmis olmayacaktir.

«  Uriin 50 gr ambalajinda yaklasik 239 kkal enerji , 10,6 gr yag ve 12 gr protein icerir.

«  Uriin piyasada 1. Simf iiriin olacaktir. istenmeyen tat, koku ve renk olamayacaktir.

«  Uretim, son kullanma tarihleri ve besin degerleri paket {izerinde yazili olmalidir.

»  Ambalaj lizerinde {irliniin ad1, firmanin adi, TSE numaras tiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanim “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 90- COREK OTU,LAZANYA.TARCIN.YENi BAHAR.KORi TOZ BAHARAT,
SUSAM.BEYAZ TOZ BIBER,iISOT,ZERDECAL.SARIMSAK TOZU,KARBONAT.LIMON
TUZU

+  Uriinler kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.

+ Kendine 6zgii renk ve tatta olmalidir. Iglerinde yabanci madde bocek veya bocek kalintilari
bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamis, bozulmus olmamalidir.

* Ambalaj1 tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Son
kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan iiriinler yapilan sozlesmeye



gore degistirilecektir. Ambalaj iizerinde iiriiniin ISO veya HACCP belgesine sahip oldugunu
gosteren isaretler bulunmalidir.

* Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanm “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 91- TAHIN,PEKMEZ .PIKNiK TAHIN PEKMEZ

* Kendine has koku ve lezzette olacaktir.

» Piyasada satilan tahinin en iyisi ve en kalitelisi olacaktir.

* Mal teslim tarihi itibariyle en az 1 yil kullanimli olacaktir.

«  Uriinler duysal, fiziksel, kimyasal ve bakteriyolojik dzelliklerini bozmayacak ve insan
sagligina zarar vermeyen nitelikteki plastik posette olacaktir.

» Tahin ,pekmez piyasada bulunan 1. Sinif {iriin olacaktir. azami 2 kg ambalajda olacaktir.

* Piknik tahin pekmez karisimi  net 20 gr'lik PVC’den yapilmis poset ambalajlara
konulmus olacaktir.

* Aliminyum ve kalay kapli posetler PVC ( Polivinilkloriir) ‘den yapilmis olacaktir. Bu
PVC ambala;j yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir.

» ambalajlarin iizerinde firmanin ad1 , adresi ,ticari iinvan1 veya varsa tescilli markasi ad1 ve
cesidi briit agirligi net agirhigr ilgili standardin isareti ve numarasi imal tarihi (ay ve yil
olarak) yazili bulunacaktir.

*  Ambalaj tizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanin ’T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidir.

MADDE 92-YUFKA TEKNIK SARTNAMESI

Ekstra- ekstra veya undan yapilmis olacaktir. Kiifli, 1slak, bayat, yirtik, kalin,
yanik, kurumus, eksi kokuda, catlak, pargalanmis, birbirine yapigsmis olmayacaktir. Su
miktar1 % 43’ den fazla, tuz miktar1 % 2’ den fazla olamaz. 6 adedi 1 kg gelmelidir.
Cap1 75-80 cm. olmalidir. Yufkalar ¢ig olarak agizda ¢ignendiginde catirti
hissedilmeyecektir. Insan sagligina zarar vermeyecek materyalden yapilmis 5 kg’lik
kagit ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajda tiretici yiiklenici adi, net agirhigi,
imal tarihi yazili olacaktir. Tarim ve Koy Isleri Bakanlig: tarafindan onayli olmalidir.
Tirk gida kodeksi unlu gidalar  tebligine uygun  iretilmis, ambalajlanmis,
etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve depolanmis olmalidir.

MADDE 93-DONDURULMUS MIiLFOY HAMURU

» biyolojik

kiif (kob/g): 1.0x103-1.0x104 s. aureus:103-104 salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak
l.monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak ref: tiirk gida kodeksi mikrobiyolojik kriterler teblig,
ek-1 hububat ve firincilik {iriinlerine ait mikrobiyolojik degerler r.g: 06.02.2009-27133, teblig
no: 2009/06)

« kimyasal -fiziksel



Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. pisirilince iyikabarmah ve
tadi iyi olmali, ac1 olmamalidir. yabanci madde icermemelidir.dondurulmus milféy hamuru —
18°c de olmalidir. ebat ve agirhgi: 1 adet milfoy hamuru agirligs 100 gr + 5 gr, ebatlar1 12
cm x 12 cm ve kare seklindeolmalidir. tat normal, renk sar1 veya beyaz, 1.sinif un/yag orani
t.s.estandartlarinda olmalidir.

* ambalaj ve dagitim yontemleri

Naylon torba (40 mikron kalinliginda polietilen) igerisinde 1 kg’hk orijinal
ambalajlarda teslim edilecektir. ambalajiizerindeki isaretleme gida kodeksi yonetmeliginin
9’uncu boliimiindeki gibiolacaktir. ambalajlarin iizerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin  ad1  veadresi, tanitict  isareti, seri numarasi, 1imal tarihi, metal
detektoriindengegirildigine dair damga bulunmalidir. frigo firik araclarda getirilmelidir.
tagima gida kodeksi yonetmeliginin 10 uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

* depolama kosullar1 ve raf 6mrii

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan, numuneden farkli ¢ikan dondurulmusmilfoy
hamuru yapilan sézlesmeye gore degistirilir. depolama gida kodeksiyonetmeliginin 10 uncu
boliimiindeki gibi olacaktir.

5179 sayih gidalarin iiretimi, tiiketimi ve denetlenmesine dair kanun kapsamindaki
iiriinler icin “ gida sicil veya gida iiretim sertifikas1 ” olmahdir.iiriiniin 1s0 22000 gida
giivenligi yonetim sistemi belgesi veya akredite bir kurumdan onayh haccp belgesi
olmahdir.

MADDE 94-PiRINC UNU TEKNIK SARTNAMESI

*  Yalniz piringten yapilmis olmalidir.

* Rengi beyaz, miiteanis olmali ve siyah noktalari olmamalidir.

* Rutubetli fena kokulu olmamalidir.

» Kiil miktar1 %5’den 900 delikli (6 nolu) elekte birakacagi bakiye %1’den fazla olmayacak
ve kalintilar piring kiriklar1 ve kepeginden ibaret bulunacaktir.

+ Icinde cansiz parazitler, bunlarin aksamini veya ifrazatim ihtiva etmeyecektir.

* Azami 500 gr’lik orijinal paket ambalajlarda getirilecektir.

* TSE belgeli olacaktir.

MADDE 95-MISIR UNU TEKNiK SARTNAMESI

*  Yalmiz misirdan yapilmis olmalidir.

* Rengi beyaz, miiteanis olmali ve siyah noktalar1 olmamalidir.

* Rutubetli fena kokulu olmamalidir.

+ Kiil miktar1 %5°den 900 delikli (6 nolu) elekte birakacagi bakiye %1’den fazla olmayacak
ve kalintilar musir kiriklar1 ve kepeginden ibaret bulunacaktir.

« Icinde cansiz parazitler, bunlarin aksamini1 veya ifrazatin ihtiva etmeyecektir.

* Azami 500 gr’lik orijinal paket ambalajlarda getirilecektir.

» TSE belgeli olacaktir.



MADDE 96- TON BALIGI TEKNiK SARTNAMESI

1.Konserve igerisinde ton baligi, zeytinyagi veya gida tliziigii ile yenilmesine miisaade edilmis
diger bir bitkisel siviyag ve tuzdan bagka bir sey bulunmayacaktir.

2.Kendine has renk, tat ve kokuda olacaktir. igerisinde yabanci madde bulunmayacaktir. Fazla
ufalanmis olmayacaktir.

3.Iri pargal1 olacaktir.

4.Konservelerin muayenesinde kutular siskin olmayacak, bekleme sirasinda siskinlik oldugu
takdirde firma degistirecektir. Kutular mekanik etkilerle bigimleri bozulmamis, bombajsiz ve dis
yliizii passiz olacaktir.

5.Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

6.1705 gr’lik kutularda olmalidir.

7.Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan konserve balik miiteahhit
firma tarafindan masraflar1 kendine ait olmak kosuluyla degistirilecektir.

8.Ambalaj lizerinde firma adi, adresi, iiretim ve son kullanma tarihi yazili olmalidir.

MADDE 97- KAHVALTILIK MUSLI TEKNiK SARTNAMESI

Balli-kuruyemisli ,findikli-¢ikolatali , balli tropikal meyveli .meyveli-findikli
cesitlerinde temin edilecektir. Kendine has renk, tat ve kokuda olacaktir. Icerisinde yabanci
madde bulunmayacaktir. Fazla ufalanmis olmayacaktir.

Minimum %30 tam tahil icermelidir. Uiirn 100 gr yaklasik 381 kkal enerji , 7,2 gr yag ,
3,5 gr doymus yag ,64,5 gr karbonidrat ,8,4 gr lif , 9,5 gr protein , tuz 0,6 gr igermelidir.

Azami 500 gr ’lik Ambalaj iizerinde iiriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son

kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun
olacaktir. Uretici firmanin “’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.

MADDE 5-ALABALIK TEKNiK SARTNAMESI

Solunga¢ kapagi kapali ve koyu kirmizi, adale kismi elastiki ve i¢ organlar
temizlenmis olmalidir. Parmakla deriye basildiginda, deri hemen eski haline
gelmelidir. Amonyak kokusu olmamalidir.

Balikta kan pihtisi, bere, ¢iiriik olmamalidir. Canli Agirhigi 200-250 gr
araliinda olmalidir. Mevsimine gore alabalik  seklinde olmalidir. Trafor
kutularda buzlanmus olarak, + 4 °C’de teslim edilmelidir. Baliklar sogutuculu
(frigorifik) arabalarda taginmalidir. Baliklar plastik esasli ambalaj icinde tekli veya
cift sira halinde, tizerleri jelatinle kapali olacak sekilde teslim edilecektir. Baliklar
giinliik olacaktir. Baliklarin baslar1 alinmis fileto seklinde olmalidir.

Nakliye araclarinin i¢ ylizeyleri diiz ve temizlenmesi kolay olmali, ayn1 anda
su tirlinleriyle, bagka {iriinlerin bir arada tasinmasi i¢in kullanilmamalidir. Mal
tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir. Baligin kalitesi,
asagida belirtilen ekstra kalitede olacaktir.

Kabul Edilebilir Tazelik Kategorileri

Parametre Ekstra A B Kabul edilemez
- canh ve parlak renk - canh fakat parlak | - solmus, ten - solgun, donuk
kaybi yok olmayan renk. kaybeden renk renk

Deri




- bazi tlrlerin igi,
karin ile sirt arasinda
acik renk farki

- karin ve sirt renk
farki daha az.

- baligin egilmesi
ve derisinde
katlanma

- derinin etten
ayrilmasi

- seffaf ve sulu
mukoza, simuksU

- hafif bulanik
mukoza

- simiiksi mukoza

- sttli mukoza

Mukoza madde. - donuk renkte
saydam degil
- disblikey hafif - yassi saydamsiz
B o ¢Okmis kornea o
- disbiikey (siskin) yansimalar - merkezde icbikey
seffaf kornea .. - saydamsiz goz sutlimsii kornea
Goz gosteren tabaka .
vah parlak g5 bebegi  renkli g6
- 5|yawpar ak g6z - siyah, solgun gbz ) bgr; rsn i gbz
bebegi bebegi - goz etrafinda kan ebegi
yanilmasi
- mukoza yok - hafif, berrak - saydamsiz - sttiimsl mukoza
] mukoza lekeleri mukoza (simikst madde)
Solungaglar - daha az renkli
(parlak renk) - renk kaybina - sarimtirak
ugramig
- mavimsi, yari seffaf, | - kadifemsi, cilali, - hafif saydamsiz - saydamsiz
irlizsliz, parlak kecemsi
Et (karindan P P ¢
kesit) - orijinal renginde bir | - renk hafif
degisiklik yok degismis
- omurga boyunca - hafif pembe - pembe - kirmizi
renklenme yok
Omurga - yapisik - az yapisik - yapisik degil
- ayrilmadan kirihyor.
- bébrekler, diger - bobrek ve diger - bébrekler, diger - bobrekler diger
organ kalintilari ve organ kalintilari organ kalintilari ve | organ kalintilari ve
Organlar organ igindeki kan donuk kirmizi kan soluk kirmizi kan kahverengimsi
parlak kirmizi
- kanda renk kaybi
- siki ve esnek - esneklikte - hafif yumusak - yumusak ve
plrizsuz yuzeyli azalma (gevsek) esneklik gevsek
az
- kolayca deriden
Et - cilali (kadifemsi) ayrilan pullar
ve solgun ylizey
- purizli yizey
Karin zari - tamamen ete yapisik | - yapisik - az yapisik - yapisik degil
(periton)
Koku - deniz yosunu kukulu | - ne kétl ne de - hafif eksi - eksi

(solungaglar,
deri, karin

deniz yosunu




boslugu ) kokulu

2.KISIM TAZE SEBZE VE MEYVE TEKNiK SARTNAMESI

Not 1: Sebzeler siparise gore, istenildigi zamanda, mazeretsiz olarak kurumumuza teslim
edilecektir.

Not 2: Sebzeler siparise gore, kurumumuza istenildigi zamanda, mazeretsiz olarak teslim
edilecektir. Teslimat 9.00-11.00 arsinda olacaktir.

Not 3: Ozel teknik sartnamede belirtilen satin alma ile ilgili tarihler 6zel durumlarda ve
gerekli oldugu hallerde gegersizdir.

Sebze ve meyvelerin vil icinde alinacag: avlar

Elma: EKim-Mayis
Portakal: Kasim-Nisan
Mandalina: Ekim-Subat
Uziim: Temmuz-Ekim
Armut: Temmuz-Kasim
Kayisi: Haziran-Agustos
Seftali: Temmuz-EKim
Kiraz: Haziran

Vigne: Temmuz

Cilek: Nisan-Haziran
Muz: Her ay

K.Erik: Mayis-Agustos
Y .Erik: Mayis-Haziran
Ayva: Ekim-Ocak
Malta Erigi: Nisan-Mayis
Limon: Her Ay

Karpuz: Haziran-Ekim

Kuru Sogan: Her Ay
Patates: Her Ay

Yesil Sogan: Ocak-Temmuz
Marul: Eyliil -Haziran
Salatalik: Mayis-Ekim
Dere Otu: Her Ay
Maydanoz: Her Ay
Domates: Nisan -Kasim
T.Kabak: May1s-Kasim
Pirasa: Kasim-Mayis
B.Lahana: Kasim-Nisan
K.Lahana: Kasim-May1s
Ispanak: Kasim-Nisan
Havug: Eylil-Nisan
Kereviz: Kasim-Mart
Karnabahar: Kasim-Mart

S.Yaprak: Her Ay



Kavun: Temmuz-Kasim Semiz Otu: Mart -Haziran
T.Bakla: Nisan-Haziran Dolma Biber: Haziran-Ekim
T.Fasulye: Haziran-Ekim Carliston Biber: Mayis -Ekim

Patlican: Mayis -Kasim

1. PATATES EVSAFI : Yeni sene liriinii olacak, pisirildiginde dagilmayacak cinsten
(sar1) olacaktir. Islak, donmus, ¢iliriimiis, yumusamis, kiiflenmis, filiz isaretli olmayacak,
asirt  sekil bozukluklari, {lizerinde c¢apa yarasi, catlaklar, kesikler, kemirici izler,
berelenmeler bulunmayacak, et kisminda 5 mm’den daha derinlere niifuz eden gri, mavi ve
siyah kabuk alt1 lekeleri, oyuklar, i¢ kusurlar, patates yumru uyuzu hastalig1 belirtileri
olmayacak; saglam, temiz, siki yapili kabugu diizgiin ve iyi olgunlasmis olacaktir.
Patateslerin % 50'si 200 gramdan, % 401 150 gramdan, % 10'u 100 gramdan eksik
olmayacaktir. Piyasada satilan patateslerin en iyi cinsinden (1. Smif) olacaktir. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. En biiyiik
ambalajin net agirligr 80 kg’1 gegmeyecektir.

2. KURU SOGAN EVSAFI: Biitiin, temiz, saglam, don vurmamis, siki, sert ve
filizlenmemis olacaktir. En azindan iki dis kabugu bulunacak, iizerinde kurumus saplar
bulunmayacaktir. Kokmus, ¢lirlimiis anormal gelismeden o6tiirli siskinlesmis olmayacak,
kok ptuskiilleri genellikle koparilmis olacaktir. Dolgun ve tikiz bir halde bulunacaktir.
Soganlarin % 75'1 100 gramdan biiyiik olacak, % 25’1 75 gramdan biiylik olacaktir. 75
gramdan kiiclik soganlar kabul edilmeyecektir. Piyasada satilan kuru soganlarin en iyi
cinsinden (1. Siif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci
madde bulunmayacaktir Ambalajlar file veya torba seklinde olacak ve agirliklar 50 kg’1
gegmeyecektir.

3. TAZE SOGAN EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gérmemis, saglam, temiz, taze,
tohuma kagmamis, kok saclar1 ¢amursuz, iyi gelismis olacak, ¢esidi tipik renk 6zelligini
gosterecektir. Beyaz gdvde ve yesil yaprak kismi ezilmemis, berelenmemis ve sogan basi
olusmamis olacak, iizerlerinde parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlar
bulunmayacaktir. Piyasada satilan taze soganlarin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Taze
soganlar daginik olmayacaktir. Demetler halinde olacaktir. Ambalajli olacaktir.

4. BEYAZ LAHANA: Biitiin, temiz, saglam, taze, yapraklar1 gevsememis, acilmamis
ve ¢igeklenme belirtileri gostermemis, saplari en alt yapragin biraz altinda diizgiin sekilde,
yapraklart zedelenmeden kesilmis ve top halinde olacaktir. Berelenmeler, bdcek ve



hastaliklarin neden oldugu zararlar, don vurgunlari olmayacaktir. Yapraklar1 sararmis,
esmerlesmis, kart olmayacaktir. Piyasada satilan lahanalarin en iyi cinsinden (1. Sinif)
olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir. Lahanalarin saplar1 kellenin dibinden itibaren 1 cm.den uzun olmamak
iizere kesilmis olacaktir. Lahanalarin yemek yapmaya elverigli olmayan kalin iist kart
yapraklar1 alinmis olacaktir. Lahanalar1 donduracak derece soguk aylarda (aralik, ocak,
subat) soguktan muhafaza maksadiyla %10 fire diismek suretiyle lahanalar dis kapaklariyla
birlikte teslim edilebilir. ikmalin aksamamas1 igin ve ihtiyacin karsilanmasi amaciyla
yiiklenici fireyi dikkate alarak istenilen miktardan % 10’un fazlasini getirerek muayeneye
arz etmek zorundadir. Lahana kapuskalik ve dolmalik istendigi zaman talep edilen evsafta
getirilmesi sarttir. Lahanalar en az sarmalik hari¢ 3 (li¢) kg agirliginda olmasi sarttir.

5. KIRMIZI LAHANA: Biitiin, sik1 etli, temiz, saglam, taze, porstimemis, odunlagmamus,
dondan zarar gérmemis, yapraklari dagilmamus, kartlasmamus olacaktir. Bocek yenikleri, yan
kokleri olmayacak, enine kesildiginde icten disa dogru bir ortak merkezli dairelere sahip olacak,
beyaz renkli damarlar gériilmeyecektir. Taze gébegini tam sarmis lahanalardan olacaktir
Piyasada satilan kirmizi lahanalarin en iyi cinsinden (1.Sinif) olacak, {izerinde yabanci tat
ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanct madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir. Her bir
lahananin agirhig tartildiginda 250 gr.dan asagi olmayacaktir.

6. DOMATES EVSAFI: Biitlin, saglam, taze goriiniislii, olgun, kizarmis, sekil,
goriiniis ve gelisme bakimindan gesidin tipik 6zelligini gosterip siki etli ve kusursuz
olacaktir. Sap taraflarinda yesil sertlik bulunmayacak, burusuk, ¢amurlu ve toprakli, sar1 ve
yesil miktar1 % 2’ den fazla olmayacaktir. Ortalama 150 gr civarinda olacaktir. Piyasada
satilan domateslerin en iyi cinsinden (1.Smif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir. Domatesler
temiz, saglam kasalarda, en fazla iki sira halinde dizilmis getirilecektir.

7. PIRASA EVSAFI: Biitiin, tohuma kagmamais, taze goriinislii, saglam, temiz olacak, kart,
donmus, 1slatilmig, sararmis ve solmus olmayacak. Ciirlime ve bozulma belirtisi olmayacaktir.
Beyaz kismi 50 cm, yaprak kismi 20 cm uzunlugunda olacaktir. Pirasalar 3-3.5 cm ¢apinda olacak,
kokiinden itibaren saplarina dogru olan kismi yesillenmis bir halde olacaktir. Koklerin iizerinde
toprak, camur gibi seyler bulunmayip giizel yikanmis olacaktir. Bigakla enine kesildiginde
tabakalar birbirinden ayr1 goriilmeyecektir. Piyasada satilan pirasanin en iyi cinsinden (1.Sinif)
olacaktir, {izerinde yabanci tat ve koku, yabanci madde bulunmayacaktir. Pirasalar demet halinde,
posetli teslim edilir.

8. ISPANAK- PAZI EVSAFI: Saglam, taze ve korpe, temiz, kok kismu dip yapraklarin
altindan 1 cm’yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Uzerlerinde parazit veya hastalik zararlari
bulunmayacak, don vurmus olmayacak, ¢iceklerime belirtileri gostermeyecektir. Yaprak ve saplart
kart, ¢iiriik, sararmis, burusmus olmayacaktir. Kokleri bir araya getirilerek demet yapilmig bir halde
olacak, demetler iginde yabanci ve zehirli otlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan 1spanagin en iyi
cinsinden ( 1. Simf') olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

9. HAVUC EVSAFI: Taze, korpe, siki yapili, koflasmamis, odunlasmamus, saglam, yan
kok olusturmamis, temiz ve ¢atlamamus olacaktir. Ciirtik, yumusak, kart olmayacak, tizerinde
hagereler tarafindan tahribat, yanik, berelenmeler ve don zararlar1 bulunmayacaktir. Boylar1 20—
25 cm’den fazla, agiliklart 150 gr'in altinda olmayacaktir. Piyasada satilan havucun en 1yi
cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slakhik ve yabanci
madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir. Yenmeyecek sap ve yapraklarindan tamamen
ayrilmig olacaktir. Kirik havuglar olmayacaktir.



10. KAVUN EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, yeterince gelismis ve olgun, taze
goriiniislii, cesidine 6zgii sekil ve renkte, lezzetli olacaktir. Uzerinde ¢atlak ve bereler
bulunmayacaktir. Ezik, c¢iirlimiis, kiiflenmis, parcalanmis, delik, aci, fena kokulu, i¢i
salyalasmis ve kabuk kismi yumusamis olmayacaktir. Olgunlasip hasat edildiginde saplari
kopmayip lizerinde kalan ¢esitlerde saplarin uzunlugu 3 cm’yi gegmeyecektir. Ortalama 3
kg civarinda olacak, piyasada satilan kavunlarin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir.
Uzerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir.

11. GOLDEN ELMA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, kokulu ve tatli olacaktir.
Olgunlasmamis, mayhos, lezzetsiz olmayacak; sekil, irilik ve renk bakimindan yetistikleri
bolgeye gore ¢esidinin 6zelliklerini tagiyacak, meyve sap1 zedelenmemis olacaktir, kesildigi
zaman sert ve sulu olacak, kiiflenmemis ve unlasmamis olacaktir. Bir adedi 225 — 250 gr,
piyasada satilan elmalarin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Elmalar temiz 2°li, kasalar
icinde teslim edilecektir. Elmalar, ayr1 cins ve kalitede olmayip, ayni kalitede olacaktir.
Kompostolar ve elma tatlilar1 i¢in golden elma, yemelik i¢in kirmizi elma getirilecektir.

12. ARMUT EVSAFI: Yeni sene {iriinii, biitiin, saglam, temiz, irilik ve renk
bakimlarindan yetistikleri bolgeye gore, c¢esidinin Ozelliklerini tasiyacak, meyve sapi
zedelenmemis olacaktir. Piyasada satilan armutlarin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacak,
kabuk zarlar1 siyahlagmamuis, c¢iiriik, kurtlu, ham, kumlu, camurlu ve kirli olmayacaktir.
Armutlar, sulu ve tatli olacaktir. Buruk lezzette ve kuru olmayacaktir. Armutlarin agirlhigi
yaz aylarinda 150 ile 200 gr. kis aylarinda 100 ile 150 gr alir. Kis aylarinda 2’1li veya
3’1 kasalarda teslim edilir. Armutlar yaz aylarinda tekli kasalarda getirilecektir.

13. AYVA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz olacak, sekil, renk, tat ve koku bakimindan
yetistigi bolgeye gore cesidinin tipik ozelliklerini tagiyacak, kabuk ylizeyinin en az % 90’1
havasiz ve diizgilin olacak, meyvenin dis gorilinilisiinii ve duyusal 6zelliklerini etkileyecek
herhangi bir 6zrii bulunmayacak, meyve eti saglam olacaktir. Biiyiikk boydaki iy1 cins sar1
renkte ve kendisine has kokuda, tatli veya mayhos lezzette ve sulu ekmek ayvasindan
olacaktir. Yenildigi zaman bogaz1 tikayan, susuz ve c¢ok burusuk ayvalar kabul
edilmeyecektir. Aci, ezik, ¢iiriik, ham ve burucu lezzette olmayacaktir. Kurt yenigi, gozle
gortilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku, kiif bulunmayacaktir. Bir
adedi 250 gramdan asag1 olmayacak, 5 kilogramindaki meyve sayis1 17 — 25 adet olacaktir.
Piyasada satilan ayvalarin en iyi cinsinden (1. Sinif) ve ambalajli olacaktir

14. TAZE KABAK EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins taze ve korpe sakiz
kabaklardan olacaktir. Ustiin nitelikte, diizgiin sekilli, ¢ekirdeklenmemis, tazeligini
kaybetmemis, saglam, ¢esidinin kendine 6zgii renginde, porsiimemis, temiz olacak, tizerlerinde
hi¢bir 6ziir bulunmayacaktir. 200 gramdan kii¢lik olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten
(1. Smif) olacak ve ambalajda bulunacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik,
yabanct madde bulunmayacaktir. Dolmalik kabaklar, dolmalik niteliginde olacaktir.

15. PATLICAN EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins kemer patlicanlardan olacaktir.
Taze, korpe ve tabii rengini almis olacak, mor olmayacaktir. Biitiin, saglam, taze,
yeterince gelismis, siki yapili, korpe, dogal renginde ve parlak olacaktir. Aci, ¢iirtimiis,
bozulmus, eti liflenmis ve odunsu yapida ya da ¢ekirdekleri asir1 gelismis, yesil veya



esmer renk almis, gevsek, ¢amurlu toprakli olmayacaktir. Bir adedi 150 gramdan kiiciik
olmayacak, karniyarik ve imambayildi i¢in yaklasik boyu 20 c¢cm, ¢ap1 4 — 4.5 cm kadar
olan patlicanlar alinacaktir. Yemegin cinsine gore bostan patlicanlarindan alinabilir
Uygun ambalaj i¢inde olacaktir. Piyasadaki patlicanlarin iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.

16. SALATALIK EVSAFI: Salataliklar taze ve korpe olacaktir. Tohuma ka¢mus, sararmis,
cliriik, ezik ve aci olmayacaktir. Biitlin, saglam, temiz, yeterince olgunlagmis, iyi gelismis,
cesidine 6zgii renk ve diger ozelliklere sahip, diizgiin bicimli olacaktir. Cekirdekleri sertlesmis,
sararmis olmayacaktir. Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olusmus zararlar
bulunmayacaktir. Uygun ambalajda olacaktir. Piyasadaki salataliklarin iyi cinsinden (1. Sinif)
olacaktir. Boyu 20 cm den, ¢apt 4 cm.den asag1 olmayacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.

17. TAZE ERIiK EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimindan
cesidin tipik Ozelliklerini gosterecek, kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis olacaktir. Ciiriik, ezik,
camurlu ve hasere tarafindan zarar gérmiis, kurtlu olmayacaktir. Cesidine gore meyve ylizeyi puslu
(dumanl), etli ve sulu yapida olacaktir. Piyasada satilan eriklerin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacak,
yabanci madde, anormal dig nem bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

18. KAYISI EVSAFI: Sekerpare, tatli ve hafif mayhos lezzette kayisilardan olacaktir.
Ham, ezik, eksi, yesil, ¢iiriik, tozlu, toprakli, cok yumusak, beklemeden eksimis, burusmus,
kurtlu, kurt yenikli olmayacaktir. Kayisi ¢ekirdeklerinin i¢i tatli olacak, kayisilar iginde
zerdali olmayacaktir. Kayisilar orta biiyiikliikte sekerpare kayisilardan olacaktir. Kiiciik ve
ciliz kayisilar kabul edilmeyecektir. Kayisilar temiz tekli kasalarda teslim edilecektir.
Biitiin, saglam, temiz, taze, olgun olacak; ezilmis, burusmus, lezzetsiz olmayacaktir. Sekil,
gelisme ve renk bakimindan, yetistikleri bolgeye gore, ¢esidin tipik 6zelliklerini gosterecek
ve kusursuz olacaktir. Piyasada satilan kayisilarin en iyi cinsinden (1.Sinif) olacaktir.
Yabanct madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir. Ambalajh
olacaktir.

19. MANDALINA EVSAFI: Dolgun, tatli, sulu, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk
bakimindan kendine has 6zellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, ezik,
ham, eksi, ¢ok ¢ekirdekli, mekanik etmenlerden olugan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik
kesikler olmayacaktir. Saplar1 silme kesilmis olacak, piyasada satilan mandalinalarin en iyi
cinsinden (1.Smif) olacaktir. Mandalinalarin her birinin biiyiikliigii ortalama 100 gram olacaktir.
10 adeti, 1 kg’dan asag1 olmayacaktir. Mandalinalar iki siral tahta kasalarda getirilecektir. Yabanci
tat ve koku, dig kisminda agir1 nem bulunmayacaktir.

20. LIMON EVSAFI: Piyasada mevsimine gére satilan iyi, sulu yatak limonlarindan
olacaktir. Yesil, ezik, ¢iiriik, kurumus, suyu ¢ekilmis, donmus, don ¢alifi, ¢cok yumusak,
kiiflenmis, dogal 6zelliklerini kaybetmis, kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir. Limonlarin
en kiiciigli 75 gr.dan az olmayacaktir. Biitiin, saglam, temiz, sulu olacak, goriiniis, gelisme
ve renk bakimindan kendine has oOzellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, ufak, burusuk,
olmayacaktir. Saplar1 silme kesilmis olacaktir. Sararmis ve zamaninda koparilmis,
piyasada satilan limonlarin en iyi cinsinden (1.Sinif) olacaktir. Yabanci tat ve koku, dis
kisminda asir1 nem bulunmayacaktir. 180’lik ambalajli sandiklarda, diyagonal sekilde
dizili olacaktir.



21. SEFTALI EVSAFI: lyi cins, tath ve kendine has hafif mayhos lezzetteki yarma
seftalilerden olacaktir. Ham, ezik, ciirtik, kurtlu, porsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir.
Olgun, biitiin, saglam, yetistigi bolgeye gore cesidin tipik sekli, gelisme ve renginde
olacak, hi¢ bir 6zrii bulunmayacak, kurt yenikleri olmayacaktir. Ciiriime, mantarlar veya
diger bozulmalardan dolay: tiiketime elverisliligini yitirmis olmayacaktir. Biri 225 — 250 gr
arasinda olacaktir, en iyi kalite (1. Sinif) olacaktir. Anormal dis1 nem, yabanci tat ve koku ve
yabanci madde bulunmayacaktir. Uygun ambalajli ve tek sira halinde olacaktir.

22. PORTAKAL EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, dogal, rengini almis, kendisine has
tatlilig1, koku ve lezzeti olan Washington veya yafa portakallardan olacaktir. Yesil, ham,
ezik, eksi, ¢iiriik, soluk, kirli, kiifli, porsiikk, yumusamis, suyu ¢ekilmis kabugu kalin ve
sertlesmis olmayacaktir. Dolgun etli, sulu, tath, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk
bakimindan kendine has 6zellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iiriikk, donmus, suyu ¢ekilmis, mekanik
etmenlerden olusan hasarlar olmayacaktir. Saplar1 silme olarak kesilecek, piyasada satilan
malin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Bir adeti 200 — 250 gr kadar gelecektir. Uygun
ambalajli sandiklarda dizili olacaktir. Yabanci tat ve koku, dis kisminda asir1 nem
bulunmayacaktir.

23. KARPUZ EVSAFI: Piyasada satilan olgun, iyi ve tatli karpuzlardan olacaktir.
Ham, kabak, ezik, i¢ini yemis ve i¢i bosalmis, yumusamis, cliriik, catlak, kurtlu, tatsiz,
zamant ge¢mis, elyafi ipliklesmis, eksimis ve kalin kabuklu fazla g¢ekirdekli olmayan
cinsten olacaktir. Uzerleri toprakl kirli, gamurlu olmayacaktir. Kesildiginde igleri kirmizi
(tath olmak sart1 ile) renkte olacaktir. Biitlin, saglam, yeterince olgunlasmis ve siki yapili,
yartlmamus, ¢esidine 6zgii renk ve sekilde, iyi gelismis ve lezzetli olacaktir. Etinin rengi ve
tadi1 ¢esidin olgun durumundaki tipik 6zelliklerini gosterecektir. Karpuz saplart en fazla 5 cm.
olacaktir. Bir adedi en azindan 3 kg. olup, piyasada satilan iyi kalite (1.Smif) karpuzlardan
olacaktir. Uzerlerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.

24. TAZE UZUM EVSAFI: Salkimlar sekil, irilik, renk bakimindan gesidin tipik 6zelliklerini
gosterecek, saglam, temiz ve Oziirsiiz olacaktir. Taneler porsiimemis, olgun ve sapa yapisik olacak, salkim
lizerinde muntazam araliklarla dagilacak ve puslart bozulmamis olacaktir. Yabanci madde, anormal dig nem,
yabanci koku ve tat, hastalik ve haserelerin meydana getirdigi zarar izleri olmayacak, taneler muntazam, iyi
gelismis olacak, tabii hali ve rengi degismis eksi, burusuk, kurumus, ¢iiriik, ezik, kiiflii, koruk {iziimlerden
ve salkimlarda dokiilme olan iiziimlerden olmayacaktir. Piyasada satilan tiziimlerin en iyi cinsinden (1 .Smif), iri
taneli tiziimlerin en az salkim agirhg 250 gr, ufak taneli tiziimlerin ise 200 gr olacaktir. Ambalajli olacaktir.

25. TAZE FASULYE EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins Ayse kadin, sirik fasulyelerden
olacaktir. Taze ve kdrpe olacak, biikiildiigli zaman kirilacaktir. Katiyen kilgikli olmayacaktir.
Camurlu, 1slak, porsiik, sararmis, kartlasmis, ciirlik olmayacaktir. Meyve kabugu biitiin,
saglam, temiz ve ¢eside 6zgii renkte, elle kolayca kirilacak durumda taze, diizgiin sekilli, gevrek,
tohumlan kiiciik ve gevrek olacaktir. Bocek ve hastalik zararlari, kara leke yanig: hastaligimin izleri,
dolu yaras1 ve ciirtikliik izleri dahil hi¢ bir leke bulunmayacaktir. Piyasada en iyi cins maldan (1.
Sinif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

26. MARUL EVSAFI: Biitiin, saglam, taze, temiz ve kuru, toprak bulasikli yapraklardan
ayiklanmus tipin kendine 6zgii renginde, iy1 olusmus, diizgiin sekilli, siki olacak, lizerlerinde parazit ve
hastaliklardan meydana gelen ve yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar
bulunmayacaktir. Gobegi iyi olugmus ve tek gobekli olacak, cigeklenme belirtisi gostermeyecektir.
Piyasada satilan en iyi mallardan (1. Sinif) alacaktir. 500 gr olacaktir. Kokleri dip yapraklarna yakin ve



diizgiin sekilde kesilmis olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir.

27. MANTAR EVSAFI: Piyasada satilanin en iyisinden olacaktir. Biitiin, temiz, taze,
porsiimemis, yabanci tat ve koku almamus, kendine 6zgii renk, sekil, goriiniiste ve 0ziirsiiz olacaktir.
Kiiltiir mantar1 olacak, uygun ambalajda bulunacaktir. Uzerinde anormal dis nem, camur ve toprak
bulunmayacaktir. Dig yiizeyi kararmis olmayacaktir. Mantarlar orta boyda, insan sagligina uygun 5
kg'lik ambalajlarda ve ambalajlarin {izerinde firma adi adresi, net miktari, iiretim ve son kullanma
tarihleri bulanacaktir. Mantarlar ikiye boliindiigiinde ara kesidi beyaz renkte olacaktir.

28. SEMIZOTU EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gérmemis, saglam, iyi gelismis,
yapraklari, biitiin, zedelenmemis, taze ve korpe olacaktir. Sararmis, porsiimiis, kartlagsmais,
tohuma kagmus, ezik, ¢iiriikk, kirismis, ¢amurlu ve normalinden fazla islak olmayacaktir.
Cesidi tipik rengini gdsterecek, lizerinde parazit ve hastalik nedeniyle olusan zararlar
bulunmayacak, c¢igceklenme belirtileri gostermeyecektir. GoOvdeler alttan itibaren genis
yaprakli olacaktir. Demetler halinde olacak ve demetlerin agirlig1 yaklasik 0.5 kg civarinda
bulunacak, demetlerin baglanmasinda, yumusak gévde ve yapraklar1 zedelemeyecek 6zellikte
gerec kullanilacaktir. Demetler i¢inde yabanci ve zehirli otlar olmayacaktir. Piyasada satilan
en iyi cins maldan (1. Smif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

29. MUZ EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins muzun olgunlasmist olacak, ham ve sert
olmayacaktir. Ciiriik, donmus veya don calig1 kalin kabuklu olmayacaktir. Temiz, saglam,
biitiin, parlak renkli, siki, 1y1 gelismis, dogal lezzette olacak, yenilebilirlik durumunu etkileyen
yara, bere, clriiklik, ezilme ve diger bozulmalar olmayacak, hasere, soguk ve sicaktan
olusmus zararlar, glines ve ila¢ yaniklari, mekanik etkilerden meydana gelen bozukluklar,
kabuk yarilmalari, kopmalar1 olmayacak, dis kisimlarinda asir1 nem bulunmayacaktir. Hevenk
seklinde ise iist kisminda 15 cm, alt kisminda 10 cm uzunlugunda sap kalacaktir. Meyve
uclarinda ¢igceklerden pistiler koparilmis olacaktir. Her birinin agirligt 250 gr. olacaktir.
Muzlar, sandik igerisinde govdelerinden kesilmis olarak salkimlar halinde getirilecektir.

30. YENI DUNYA EVSAFI: Turuncu renkte, tath ve lekesiz, en kiigiik meyve cap1
35 mm, normal olgunlasmis ve tatli olacaktir. Ciiriik ezik ve burusukluk olmayacaktir.
Kasalarda siralanmisg alt1 ve iistii ayn1 ebatlarda olacaktir.

31. KEREVIZ EVSAFI: Islak, camurly, toprakli, ciiriik, i¢i kof olmayacak; ¢ok biiylik
yada ok kiigiik olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cins maldan (1. Smif) olacaktir. Uzerinde
yabanci tat ve koku, yabanci madde bulunmayacaktir.

31. KURU SARIMSAK EVSAFI: Sarimsaklar saglam, yeni sene {iriinii, baslari iri disli, siki,
temiz, beyaz ile acik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (agz1 yakmayacak derecede) olmalidir.
Sarimsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, giibre ve ilag¢ artiklarindan, dis kabuklardan,
saplardan, yabanci tattan, yapraklardan ve koklerden, canli ve Oli bdceklerden, bdcek
kalintilarindan, ¢iplak gozle veya herhangi bir durumda biiyiitegle goriilebilen kemirici zararlarmdan
arinmig olmalidir. Dondan hasar gormiis, filizlenmis ve kiiflenmis olmamalidir. Sarimsak temiz,
saglam ve kuru ambalajlara konmalidir. Yeni mahsul olup yapraklari kesilmis c¢iiriik ve ezik
olmayacaktir. Sapsiz olacaktir.



32. DOLMALIK BIBER EVSAFI: Dolmalik biberler biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis,
parlakligint ve yesilligini korumus, taze goriiniislii olmalidir. Dolmalik biberlerde yabanci tat,
anormal dis nem, don zarari, ¢iiriikk, ac1, kizarmis, ezik, parcalanmis iyilesmemis yaralar ve giines
yaniklar1 bulunmamalidir. Her ambalajdaki dolmalik biberler cesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan
bir 6rnek olmalidir. Etli veya zeytinyagh cinsi istege gore belirlenecektir. Yesil, 7-8 cm boyunda
olacaktir. Cap1 60—70 mm olacaktir. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince dolma biberleri iyi bir
sekilde koruyacak ve yapiminda kullanilan sagliga zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru,
kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden hazirlanmis kasa, kutu, tabla olmalidir.
Ambealajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile icine konulacak kagit vb. malzeme, iiriine
zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin
yapistirtlmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida
olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine
dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde
bulunmamalidir.

33. MAYDANOZ EVSAFI: Maydanozlar dis etkenlerden zarar gormemis, taze, korpe
goriiniislii olmalidir. Maydanozlarin iizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklari, asir1 nem, yabanci tat
bulunmamalidir. Demetler i¢inde yabanci otlar, tohuma kagmis maydanozlar bulunmamalidir. Her
ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar gesit, sinif ve renk bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Her demette yaklagik olarak 100 gr maydanoz bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun
sap1 10 cm' yi gecmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir.
Sararmus, ¢camurlu ve toprakli olmayacaktir. Maydanozlarin kondugu ambalajlar tasima sirasinda
iiriinlin iyi korunmasini saglayacak sekilde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.
Ambalaj icinde kullanilacak kagit veya diger malzeme yeni, temiz ve insan saglifina zararsiz
olmalidir. Basili kagit kullanildiginda yazili kismin disa gelmesine ve {iriine degmemesine dikkat
edilmelidir.

34. KIRMIZI TURP EVSAFI: Ciirimiis, donmus, burusmus, 1slak ve c¢amurlu igleri
porsiimiis olmayacaktir. En kiictigii 150 gramdan az olmayacaktir. Temiz, taze olacaktir. Gevrek,
kendine has kokulu ve lezzetli olacaktir, kesildigi zaman i¢i mantarlasmis olmayacaktir.

35.KIRMIZI PANCAR EVSAFI: : Islak, camurlu, toprakli, ¢iiriik, i¢i kof olmayacak; ¢ok
biiyiik yada ¢ok kiiciik olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cins maldan (1. Sinif) olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, yabanci madde bulunmayacaktir.

35. CILEK EVSAFI: Piyasada satilan en iyi cins (1. Smif) gileklerden olacaktir. Cop, yaprak,
toz, toprak vs. yabanci maddelerden arinmig bulunacaktir. Ezilmis, eksimis, ham ve kiiflenmis,
par¢alanmus, kurtlu olmayacaktir. Sekil ve renk bakimindan ¢esidi tipik Ozelliklerini gosterecek,
olgunluk, renk ve irilik¢e bir 6rnek goriiniiste, parlak olacak, tam gelismis olacak elden gecirmeye
dayanacak sertlikte olacak, ¢anak yapraklar1 ile kisa yesil saplar1 ¢ilegin iizerinde bulunacaktir.
Tekli, temiz kasalar i¢cinde getirilecektir

36. KIRAZ EVSAFI: Kirazlar biitiin, taze gOriiniislii, saglam, olgun, siki etli, temiz ve saplari
diismemis (hasat sirasinda sapindan kopan cesitler hari¢) olmalidir. Kirazlarda gozle goriilebilir
yabanci madde, kimyasal madde artiklari, anormal dig nem, yabanci tat bulunmamalidir. Kirazlar



zamanla durmaktan burusmus, ¢iirimiis, siyahlagsmus, i¢i kurtlanmus, bozulmus, dogal lezzetini
kaybetmis olmamalidir. Her ambalaj i¢cinde bulunan kirazlar; ¢esit, sinif, boy ve orijin bakimindan
bir 6rnek olmalidir. Piyasada satilan en iyi cins, olgunlagmis, taze ve lezzetli Napolyon kirazlardan
olacaktir. Kirazlar temiz, tekli kasalar i¢inde getirilecektir. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince
kirazlar1 iyi bir sekilde koruyacak ve sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz,
mukavva veya tahta harici diger malzemeden hazirlanmis kutu, tabla, sandik olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile i¢ine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, iiriine zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda,
yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin i¢inde
belirtilenlerin disinda higbir yabanct madde bulunmamalidir.

37. KARNABAHAR EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins karnabaharlardan olacaktir. Beyaz
renkte, top halinde ve cigekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacaktir. Karnabaharlarin saplari
cicek kismindan disa dogru {iistiine gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacaktir.
Yapraklarin iist uclari, gigek kisimlar1 agikta kalacak sekilde kesilmis olacaktir. Rengi hafiften de
olsa koyulagsmis, kurtlagsmus, ¢iiriilk, beyaz cicegi az, yesil yapragi ve kokii ¢ok karnabaharlar
almmayacaktir. Tamamen dagilmig, donmus, ¢lirlimils, fena kokulu, ¢camurlu, porsiik, bayat, ezik,
bocekli ve iyi vasifta olmayan karnabaharlar alinmayacaktir. Karnabaharlar arasinda tesadiif edilecek
cicegi tamamen veya kismen dokiilmiis ya da dagilmis olanlardan gobek kisminin 1/5 i agsmamak
sartiyla aynen alinir. Karnabaharlarin {izerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmayacaktir.

38. DEREOTU EVSAFI: Dereotlari, dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve korpe
goriiniiglii, solmamis, saglam, temiz, demetler halinde baglanmis olmalidir. Dereotlarinin iizerinde
kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 ile asirt nem bulunmamalidir. Dereotlar1 sararmis, donmus,
camurlu-toprakli, fena tatta olmamalidir. Dereotlar1 tohuma kagmis olmamalidir. Her ambalaj
icindeki demetler ve bu demetlerdeki dereotlar1, cesit, sinif ve renk yoniinden bir 6rnek olmalidir.
Her demette yaklasik olarak 50 gr dereotu bulunmalidir. Demetler, en alt yaprake¢ik ayirim noktalari
bir hizaya gelecek bigimde yapilmalidir. Bu hizadan itibaren yaprak sapi, uzunlugu 5 cm'i
gegmeyecek sekilde, diizgiin olarak kesilmelidir. Demetler iginde yabanci otlar bulunmamalidir.
Ambalajlar tasima sirasinda driiniin iyi korunmasmi saglayacak bigimde ve uygun nitelikteki
malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaj igerisinde kullanilacak kagit veya diger malzeme yeni,
temiz ve insan sagligina zararsiz olmalidir. Basili kagit kullanildiginda yazili kismin disa gelmesine
ve lriine degmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlar igerisinde dereotundan baska hicbir madde
bulunmamalidir.

39. CARLISTON-SIVRI BIBER EVSAFI: 1.smiftan, taze ve tatli, sararmamis ve
kartlasmamus olacaktir. Istenildiginde acis1 getirilecektir. Cap1 40 mm, uzunlugu 200 mm,
sekli diizglin olacaktir. Carliston biberler biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlakligini ve
sarimtirak yesil rengini muhafaza etmis, taze goriiniislii olmalidir. Carliston biberlerde
yabanci tat, anormal dis nem, don zarar, ¢iiriik, aci, kizarmis, ezik, parcalanmis, yaralar ve
giines yaniklar1 bulunmamalidir. Her ambalajdaki c¢arliston biberler ¢esit, smif, boy,
olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince carliston
biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru,
kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden hazirlanmig, kutu, tabla, olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile i¢ine konulacak kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, iirline zarar vermemelidir. Bunlarin {izerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirllmasinda
kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir.
Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine



dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde
bulunmamalidir.

40. BALKABAGI EVSAFI: Ince kabuklu, sert, muayene edildiginde icine batmayacak
sekilde olacak, ezik, ¢iiriikk ve catlak olmayacaktir. Ortalama agirliklar1 3—4 kg olacaktir. Bayat
olamayacak, piyasada bulunan iyi cinsten olacaktir. Muayenede kendine has renkte piskin olacaktir.

41. SIKMALIK PORTAKAL EVSAFI :Sikmalik portakal, tatli, sulu olacak, ezik,
eksi, kemale ermemis, yesil olmayacaktir. 11.ve 5. aylar arasinda verilecektir.

42.KIVI
Kiviler ezik, ¢iiriik, burusuk, yarali ve bocek yenikli olmayacaktir ve birinci siif olacaktir.
Minimum agirligr 125-135 gr arasi olacaktir. Kasanin her tarafinda kivi ebad1 ayni olacaktir.
Yabanci madde ve ilag artiklar1, anormal dis nem, yabanci koku veya tat bulunmamalidir. Orijinal
ambalajl1 sandiklarda diyagonal sekilde dizili olacaktir.

43. KAPYA BiBER
Taze korpe olacaktir. Tazeligine alamet olan parlakligini, kirmiziligin1 muhafaza etmis olacaktir.
Ciiriik ezik, burusmus, parcalanmis, vakti gegmis, sararmis, kartlasmis ve aci olmayacaktir.
Kasalarda ambalajli olarak teslim edilecektir.

44. TERE
Icinde yabanci ot ve yabanci madde bulunmayacaktir. Ezik, burusmus, sararmis ve ciiriik
olmayacaktir ve temiz olacaktir. Taze, korpe, parlakligini ve yesilligini muhafaza etmis olacaktir.
45. TAZE NANE
Taze naneler dis etkenlerden zarar gormemis, saglam ve temiz olacaktir. Taze ve korpe goriintisli,
solmamis olacaktir. Kendine mahsus dogal kokusunu kaybetmemis olacaktir. Uzerlerinde
kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 bulunmayacaktir. Camurlu, sararmis, tohuma kagmis
olmayacaktir. Demetleri piyasadaki normal biiyiikliikte olacaktir.



3.KISIM KEMIiKSiZ DANA ETi TEKNIiK SARTNAMESI

MADDE-1 DANA ETi (KIYMALIK-KUSBASILIK, KEBABLIK-ROSTOL UK)

Etler Saglik Bakanliginca miisaade edilmis mezbahasi olan yerlerde ve bu mezbahalarda
kesilmis olacaktir.

Hayvan Saglik Zabita Tiiziigi ve etleri Teftis Yonetmeligi Hiikkiimlerine gore muayene
edilmis ve buradaki sartlara uygun olarak damgalanmis olacaktir.

Hayvanin kesim Oncesi canli muayenesi (Antemorten muayene) ve kesim sonrasi
muayenesi (Postmorten muayene) veteriner hekim kontroliinii gosteren yenilebilir
damgasi1 bulunacaktir.

Sihhatli sigirlar kesimden 24 saat Oonce ag¢ birakilmis, tam anlamiyla istirahat ettirilmis,
kani tam olarak akitilmis ve i¢ organlart (ciger takimlari, iskembe ve bagirsaklar
boliinmeden ve parcalanmadan) kesimi takiben azami 30-60 dk i¢inde derhal bosaltilmis
olacaktir.

Hastalik ve herhangi bir nedenle ilag alan hayvan eti olmayacaktir.

Etler taze ve yerli kesim olacaktir.

Kesildikten sonra en az 48 saat dinlenmis olacaktir.

Kuzuda et kesildikten sonra et rengi pembeden kirmiziya yakin, danada et kesildikten
sonra kirmizidan koyu kirmiziya yakin renkte olacaktir.

Kivamu sert olacaktir.

12-24 aylik erkek kasaplik geng yerli dana olacaktir.

Biitiin danalar govde (Karkas) beslenme tarzi ve yasa gore dana diye adlandirilan her
irktan kasaplik usuliine uygun kesilmis, derisi yiliziilmiis, bas ve ayaklara ayrilmis,
kemiksiz kol ve but seklinde olacak, i¢ organlari, idrar kesesi ve bunlarin baglari, yemek
borusu ¢ikarilmis, bobrek yaglari ve pelvis boslugu yaglari alinmis, kuyrugu dordiincii
kuyruk omurundan kesilmis haldeki govdeler halinde teslim edilecektir.

Elyafi adeliyesi kesilerek yapilacak makatin muayenesinde etlerin lifleri sik, ufak, taneler
halinde ve adalat1 arasinda ve lenf guddelerinde hafif yag huzmeleri olacaktir.

Etler TSE ye uygun olarak firetilen yerli dana eti olacak, zayif hayvan etleri
getirilmeyecektir.

Etteki yag oran1 %5°1 gegmeyecektir.

Dana eti yarim (1/2 ), ¢eyrek (1/4), gévde parcalar1 halinde getirilecektir.

Dana etinde birikmis kan olmayacaktir.

Etlerde higbir hastalik belirtisi olmayacaktir. Gerektiginde etler Hifzissthha Enstitiisti’nde
veya bu konuda uzmanlasmis herhangi bir kamu kurulusunda masraflari saticiya ait olmak
iizere tahlil ettirilecektir.

Etler Hifz1issthha ve Gida Talimatnamesine uygun bir sekilde soguk hava tertibatli olan
tasitlar icerisinde getirilecektir.

Don ve ithal et olmayacaktir.

Etler en fazla bir giin 6nceden kesilmis ve dinlenmis olarak teslim edilecektir.

Etlerin PH degeri 5, 4-6 sinirlar iginde ve etlerin i¢ 1s1s1 0-4°C arasinda olacaktir.

Etler kokusuz, yeni, saglam, temiz, ete zarar vermeyecek seffaf, gidayla temasinda
sakinca bulunmayan kaliteli ve saglam malzemelerden yapilmis vakumlu ambalajlara
konulup agz1 baglanmis olacaktir.

T.S.383 ve ekleri ayrica Gida Maddeleri Tiiziigli ve Ekleri Hiikiimlerinde belirtilen esaslar
dahilinde olacaktir.

Ayrica 10 Subat 2000 tarih ve 23960 sayili Resmi Gazetede yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Et Uriinleri Tebligi (Teblig No : 2000/4-5) Hiikiimlerinde belirtilen esaslar ile her
yeni ¢ikan ve Resmi Gazetede yayinlanan et yonetmelikleri dahilinde olacaktir.



» Yiiklenici TSE helal hizmet belgesini idareye vermek zorundadir.

* Gelen etlerin kesim raporlar1 ve kiipe numaralari veteriner onayl belgelerde sunulacak,
etlerin geldigi aracin giinliik dezenfeksiyon belgesi ayrintili sekilde yazilmis ve veteriner
onayl1 olacaktir.

MADDE-2 DANA CiGERI

* Cigerlerin sihhatli hayvanlardan alindig1 veteriner hekim tarafindan belgelenecek
ve genel goriiniis itibari ile kusursuz olacaktir. Sihhi ambalajlarda, soguklugunu
muhafaza edecek (termoking) 6zel araglarla kurumumuza getirilecektir.

* Gelen {riiniin kesim raporlar1 ve kiipe numaralar1 veteriner onayli belgelerde
sunulacak, Cigerlerin getirildigi araca ait dezenfeksiyon raporu istenecektir. idare
cigeri biitliin veya kusbasi olarak isteyebilir. Yiiklenici idarenin istegine uymak
zorundadir. Ambalajin {izerinde iiretici firma adi, iiretim ve son kullanma tarihi
yazili olacaktir.

» Karaciger yiireksiz ve akcigersiz net olarak alinacaktir.

* - Temiz ambalajli, istege gore biitiin veya 1zgaralik sekilde getirilecektir.

+ - T.S.383 ve ekleri ayrica Gida Maddeleri Tiiziigii ve Ekleri Hiikiimlerinde belirtilen
esaslar dahilinde olacaktir. Ayrica 10 Subat 2000 tarith ve 23960 sayili Resmi
Gazetede yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Et Uriinleri Tebligi (Teblig No : 2000/4-5)
Hiikiimlerinde belirtilen esaslar ile her yeni ¢ikan ve Resmi Gazetede yayinlanan et
yonetmelikleri dahilinde olacaktir.

Yiiklenici TSE helal hizmet belgesini idareye vermek zorundadir.

MADDE 3- DANA SUCUGU

Alinacak mallarin %100’lik kism1 DANA Etinden yapilmis olacaktir TS
1070 sartlara uygun kangal veya yarim kangal olacaktir. Piyasa teamiilii plastik esasl
480 birim ambalajlarda vakumlanmig olacaktir.

Ambalaj lizerindeki etikette firma adi, TS numarasi, parti no, sinifi, tipi, net
miktari, ambalaj tarthi ve son kullanma tarihi bulunmalidir. Piyasa teamiilii birim
sayisinda karton veya mukavva koli nakliye ambalajlara konacaktir.

a) Toplam et proteini degeri kiitlece en az %14,
b) Kollajen miktar1 toplam et proteinlerinin kiitlesinde en fazla %25
¢) Nem miktarinin toplam et proteini miktarina orani 3,6 nin altinda,

¢) Nem miktar kiitlece en ¢cok %50,
d) Yag miktariin toplam et proteini miktarina orani 2,5’in altinda,

e) pH degeri en yliksek 5,6 olmalidir.

T.S.383 ve ekleri ayrica Gida Maddeleri Tiiziigii ve Ekleri Hiikiimlerinde belirtilen
esaslar dahilinde olacaktir. Ayrica 10 Subat 2000 tarih ve 23960 sayili Resmi
Gazetede yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Et Uriinleri Tebligi (Teblig No : 2000/4-5)
Hiikiimlerinde belirtilen esaslar ile her yeni ¢ikan ve Resmi Gazetede yayinlanan et
yonetmelikleri dahilinde olacaktir.

Yiiklenici TSE helal hizmet belgesini idareye vermek zorundadir.



MADDE 4-TAVUK ETi TEKNiK SARTNAMESI

1.

Tavuk eti olarak biitiin but ,baget ,incik, kanat ve bonfile olarak alinacaktir.

Uygun ortam ve sartlarda kesildigine dair veteriner kontroliinden gectigini
gosteren damga olmalidir.

Rengi beyaz olmalidir.

Yiizeyde kaygan bir tabaka , siyah leke, morluk, sari-yesil renk, dip tiiyler
olmamalidir. Tiiy diplerinde tam veya yar1 belirgin kan lekelerin olmamalidir.

Tavuk eti bozulmamis, kokusmamis, acilagmamis, donma yaniina ugramamis,
(etin ylizey kisimlarinda olusan muntazam olmayan ve zamanla genisleyen sari
lekeler, koku sinmemis, kendine 6zgii renk, koku ve goriiniiste olacak kusurlu
olmayacaktir.

Etlerde yabanci madde bulunmayacaktir. Etlerde anabolizan  maddelerden
stilbenler, anabolik steroidler ve zeranol bulunmayacaktir. Tiyobarbiturik asit
(TBA) degeri yiiriirliikte olan TS 12326’ daki limitlere uygun olacaktir. Amonyak
miktari, PH deger yiiriirliikte olan TS 12326’ de belirtilen limitlerde olacaktir.
Antibiyotik kalintis1 bulunmayacaktir.

Etler kasektik olmayacaktir. Etlerin muayenesi gozle, elle, koklanarak,
haglandiktan ve kendi yaginda kizardiktan sonra kokusuna bakilarak, tartilarak
yapilacaktir.

Tavuk bonfile eti, kemiksiz ve derisiz olarak teslim edilecektir.

Tavuk but’un ortalama agirligi 330 gr olmalidir. But parcalarina bel kemigi dahil
edilmemis olacaktir. Butun kuyruk sokumu alinmis olmalidir.

Tavuk pirzola’nin ortalama agirligi 250-260 gr olmalidir.
Gogiisler 600 gr’dan asag1 olamayacaktir.
Tavuk etinin kus gribi ile ilgili raporu bulunmalidir.

Tavuk etinin ambalaji, oluklu mukavvadan imal edilmis karton koli olup, tek sira
veya iki sira halinde dizili ve arada jelatin olmalidir. Tavuk etleri, i¢indeki malin
disaridan  goriinmesini  engellemeyecek nitelikte  polietilen ve  benzeri
malzemelerden yapilmis ambalajlar igerisine konmus sekilde teslim edilecektir.
Nakliye ambalajlari; yirtik, delik, patlak, islak, yag emmis, nakliye ambalajin i¢
yiizeyine niifuz edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri
dagilmis olmayacaktir.



* Tavuk etleri ambalaji1 lizerine veya ambalajlar icine konulacak etiketlerde veya
firmanin getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde
okunakl1 yazilmalidir. Bu standardin isareti ve numarasi,

*  Tavuk etlerinin tipi, sinifi,

»  Kesim tarihi,

*  Teslim tarihi,

*  Veteriner hekim onayi,

*  Teslim eden firma adi1 ve kasesi

e Uretim ve son kullanma tarihi

» Her ambalajda bulunan etlerin ayni1 ¢esitteki, en biiyiikle en kii¢iik parca arasindaki
kiitle fark1 % 20’ yi gegmeyecektir.

* Tavuk eti dondurulmamis taze kesim olarak teslim edilecektir.

» Etler soguk zincir ¢ergevesinde frigorifik araclarla mutfaga ulastirilacak, depoya
teslim edilecektir. ve teslim sirasinda etler, ¢oziinmiis, yumusamis ya da su salmis
olmayacaktir. Tavuklarin iglerinde su olmayacaktir.

* Teslim aninda etin i¢ sicakligi 0- 4 derece arasinda olmalidir..
« Tavuk eti kurum yemekhanesine teslim edilecektir.
* Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir.

* Gerek gortldiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri
yiiklenicinin kargilanmak iizere analize tabi tutulur.

« Tavuk eti Gida Maddeleri Mevzuatinin uygun maddesindeki ozellikleri
tagiyacaktir.

Yukaridaki belirtilen evsaf, talepte bulunulan biitiin tavuk ¢esitleri i¢in gecerlidir

BU TEKNIK SARTNAME 51 SAYFA VE 3 KISIMDAN IBARETTIR.






